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MULTIFUNKTIONSGERATE FUR BLECHE
NEW RUNNER

MULTIFUNKTIONSGERAT 10 BLECHE GN 1/1 / 600X400 -
Multifunktionsgerat fir verschiedene Arbeitszyklen,
einschliellich Schnellkihlung (hard/soft) und Schockfrosten,
Garung mit Befeuchtungssystem, NT-Garung (+70 °C). Die
multifunktionale und mehrsprachige elektronische Platine
ermoglicht dank des grafischen 7-Zoll-Farb-Touchscreens die
einfache Organisation von Arbeitszyklen, die Einstellung
mehrerer Funktionen und die vollstandige Kontrolle tber das
Gerét. Integriertes WLAN-Uberwachungssystem iber Gemm
Cloud-Plattform. Betriebstemperatur bis zum -40°C.

 Bauart: Edelstahl

* Inklusive Kerntemperatur, USB, GEMM-Cloud

* Interne Kapazitat 10 Bleche GN 1/1 oder Roste/Bleche
600x400 mm (nein GN 1/1 Roste)

« Position des Technikfachs: Installationsfach unten montiert
 Kuhlart: einschlieBlich Schnellkiihlung (hard/soft) und
Schockfrosten, Garung mit Befeuchtungssystem, NT-Garung
(+70 °C)

 Schalttafel: elektronische Steuerung mit 7"-Touchscreen

* Spezialzyklen: Eisharten, Fischdesinfektion, Vorkihlen,
Auftauen. Rezeptbuch.

» Abtausystem: automatisch Abtauen mit HeilRgas

» Kondenswasserverdunstung: Tauwasserschale,
herausziehbar

« Lieferumfang: Rostaufnahmegestell, abstand 67 mm,
Kerntemperatursfihler, GEMM-Cloud Wi-Fi
Uberwachungssystem

* Nicht im Lieferumfang enthalten: Roste/Bleche

Modell: BCM/10 Code: 45101522
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Technische Daten

Tare

Bruttokapazitat

Interne Kapazitat (Bleche/Roste)
Externe Abmessungen (WxDxH)
Isolierung Starke

Steckplatz

CNS Arbeitsplatte Dicke
Schloss Ausflihrung
Beleuchtung

Temperatur

*

Schockkuhlung / Schockfrosten Leistung

Motor

Kuahimittel
Liftungssteuerung
Feuchtigkeitskontrolle
Relative Luftfeuchtigkeit
Max. aufgenommene Leistung
Kuhlleistung

Nennspannung

Klima Klasse
Verpackungsmalie (WxDxH)
Bruttovolumen

Nettogewicht

Bruttogewicht

Nr

Nr

cm
mm
mm

mm

°C

kg

ur%

cm
mc
kg
kg

*Verd. -10°C, Kond. +45°C / **Verd. -23,3 Kond. +54,4°C

Daten mit Umgebungstemperatur +30°C wird die Probe gemal EN 17032:2018

MERKMALE DES KUHLSYSTEMS UND DER KOMPONENTEN:

DAS BEDIENFELD:

1

234

10 GN 1/1 0 10 EN (600x400)
80 x82x 170

60

67

NEIN

NEIN

NEIN

max +70°C
+90/+3°C = Kg 43
+90/-18°C = Kg 33
steckerfertig
R290

JA

JA

0-100%

1902*

2078*

3x400V ~ 50Hz

5

87 x91 x 190

1,5

187

205

e 7”-Touchscreen-Schnittstelle fur einen einfachen und intuitiven Gebrauch.
e Multifunktions- und mehrsprachige Elektronikplatine.
» Wahlbare Schockkuhlung nach Zeit oder mit Kernfuhler, der in das Herz des Produkts

eingefuhrt wird.
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Wéhlbare Programme:

e Chilling: positive Temperaturabsenkung (+3°C);

 Hard chilling: ,schnelle” positive Temperaturabsenkung (+3°C in 90 Minuten), wahrend
dieser Phase erreicht die Lufttemperatur -20°C;

e Freezing: Tiefkuhlung oder Einfrieren (-18°C in 240 Minuten), wahrend dieser Phase
erreicht die Lufttemperatur -40°C,;

» Soft Freezing: ,sanftes” Tiefkuhlen oder Einfrieren (-18°C in 240 Minuten), wahrend dieser
Phase erreicht die Lufttemperatur -40°C;

» Automatische Garung: Einstellung des Garverzégerungsprogramms mit Kontrolle von
Temperatur, Bellftung und Feuchtigkeit (0-100%);

» Sofortige Garung: kontinuierliche und kurzzeitige Garung mit Kontrolle von Temperatur,
Beluftung und Feuchtigkeit (0-100%);

e Langsames Garen: Garen bei niedriger Temperatur Uber lange Zeitraume (max. +70°C);

Weitere Funktionen zur Schleifenprogrammierung:

 Vollstandige Anpassung der Parameter jedes Zyklus: Zeit, Bellftungsstufe,
Zellentemperatur, Feuchtigkeit usw.

* Mdoglichkeit, personalisierte Zyklen fur jede Lebensmittelart zu erstellen und zu speichern,
direkt im eigenen Rezeptbuch.

» Voreingestellte Sonderzyklen: Vorkuhlung — Eishartung — Trocknung — Fischdesinfektion —
Flaschenkuhlung — Trocknung — Schokolade.

e Manuelles und automatisches Abtauen.

» Personalisierter Schockkuhlzyklus: Mdglichkeit, bis zu 4 verschiedene Phasen zu
programmieren, mit Einstellung von Zeit, Zellentemperatur, Produkttemperatur und
Beluftung.

« Automatische Erhaltungsfunktion am Ende des Zyklus.

* Integriertes Rezeptbuch mit einer Speicherkapazitat von bis zu 100 Rezepten.

Weitere Eigenschaften und Funktionen:

e Kontinuierliche Diagnose mit Echtzeitanzeige und Speicherung der Alarme.

Upload und Download von Rezepten.

Betriebsverlauf der Maschine in Dateiformat Excel, Csv.

Parametrierung und Aktualisierung der Maschine.

Datenubertragung mit dem Ferniberwachungssystem tber Wi-Fi-Verbindung Gemm-
Cloud.

e Download von HACCP-Alarmen.

e Fernwartung.

¢ Firmware-Updates und Download von HACCP-Daten aus der Cloud.
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EIGENSCHAFTEN

Vollstandig kundenspezifische 7" Luftungssteuerung in Zyklusbildschirm Zyklus der

GEMM-Touchscreen-Schnittstelle  allen Phasen Garverzogerung
CEMM Cloeert !
R290
Ferniberwachungssystem tber Umweltfreundliches
die GEMM-Cloud-Wi-Fi- Gas (R290)
Verbindung
ZUBEHOR
Backgestell fir BCB(T)/10 60x40 cm; Steckplatze mm 16,5mm (Mehrpreis) 45100202
Schienenpaar fiir Gitter cm 60x40 45020503
49 Kit n. 4 Rollen @ 100 45000540
CNS Rost GN 1/1 45100240
CNS Rost cm 60x40 45100242
ﬁ Frequenz 60Hz 40200560
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INSTALLATIONSDIAGRAMM

800 855
o
65 670 65| & 287 448 120
I !
[=3
« o =]
o ol
ol ol
o tEl
o ol
=iy Vel
o ol
o ol
o ol
o ol
« = 2 i
E g 5 =
— oe 5 5 b o
& al| |5 5
= Z N~ o ol <« =
) w b = 15 =
g g 2 ol 15=
2 ] E £
o ol W
: M (2
32 =
= |2 = =
o o =
El gl 7=
=
= EN 600400 = =)
=

6,6

7050373 00

NOME FILE

7153
650 4

CODICE

NRARNRNEANNAR

127

N

K. AURILIO

70 660 1305 520 166,5 ]
2]
504 - i 2785 5385 =
/ e ):/ 0
P =
8

ALIM. IDRICA f WATER SUPPLY : 2,5+5 Atm 250+500
KPa

TEMPERATURA / TEMPERATURE 10+35 °C,
DUREZZA /WATER HARDNESS 18 °F

820

TUBO DI CARICO ACQUA/ PIPE LENGTH L=2 mt

FUORI MACCHINA / EXTERNAL

RACCORDO 34" FEMMINA / FEMALE 3/4 JOINT
SCARICO CONDENSA / CONDENSATE DRAIN

BCM-10

SCALA
20.06.2024 | 1
- Al TERMINI DI LEGGE QUESTO DISEGNQ E' DI NOSTRA PROPRIETA' E NON PUO' ESSERE USATO O RIPRODOTTO SENZA NOSTRA AUTORIZZAZIONE -

POTENZA MAX ASSORBITA / MAX ABSORBED
POWER: 1902 W EVAP. -10°C; COND. +45°C

DESCRIZIONE oS HEMA INSTALLAZIONE

DATA

POTENZA REFRIGERANTE / COOLING POWER :
2078 W ASHRAE: EVAP. -23.3°C; COND. +54.4°C

/,
o

& CEMM

ALIMENTAZIONE / ™~  3-50Hz
ELECTRICTYSUPPLY : 400 V

(" spina SHUKO / SHUKO plug) - Lunghezza
cavo /Wire length 5 mt

CAPACITA' LORDA / GROSS CAPACITY : 2341t
CAPACITA' NETTA FNET CAPACITY: 173It

BCM/10 NEW
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