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BRERA

BRERA Modell: DA5/121 Code: 60002040

DRY AGING

H 2100

DRY AGING KÜHLVITRINE FÜR DIE FLEISCHREIFUNG:
Mit kompakten Abmessungen, raffiniertem Design und großer
Zuverlässigkeit ist sie perfekt für jeden Raum. Geeignet für
die Konservierung aller Fleischsorten, aus Edelstahl, mit
Feuchtigkeitskontrolle 50-85%UR, 0/6°C ,Temperatur und
rosa LED-Innenbeleuchtung, speziell entwickelt um die
Marmorierung aufzuwerten und die Fleischsschnitte attraktiv
zu machen.

• Bauart: Edelstahl
• Interne Kapazität 80 kg ~
• Position des Technikfachs: versenkt, am Boden
• Kühlart: Umluft
• Schalttafel: 2,8'' LCD digitale Steuerung mit Touchscreen
• "Fleisch" Licht
• Abtausystem: automatisch Abtauene durch Pause
• Kondenswasserverdunstung: automatisch
• Optionale Ausstattung: Farbausführung auf Anfrage
• Lieferumfang: Nr. 3 Platten von rosa Himalayasalz
• Nicht im Lieferumfang enthalten: interne Einrichtung
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Technische Daten

Türe Nr 1
Externe Abmessungen (WxDxH) cm 81 x 50 x 210
Isolierung Stärke mm 50
CNS Arbeitsplatte Dicke mm JA
Schloss Ausführung JA
Beleuchtung JA
Temperatur °C 0/+6°C
Motor steckerfertig
Kühlmittel R290
Geräusche der Kondensatoreinheit dba <43dba
Lüftungssteuerung NEIN
Feuchtigkeitskontrolle JA
Relative Luftfeuchtigkeit ur% 65-90%
Max. aufgenommene Leistung W 725*
Kühlleistung W 305*
Nennspannung 1x230V ~ 50Hz
Klima Klasse 4
Verpackungsmaße (WxDxH) cm 59 x 92 x 226
Bruttovolumen mc 1,23
Nettogewicht kg 146
Bruttogewicht kg 166

*Daten mit Umgebungstemperatur +26°C //Verd. -10°C, Kond. +45°C

EIGENSCHAFTEN

Kernfühler und
Aufhängevorrichtungen aus
Edelstahl

Lochboden aus Edelstahl Set mit 3 Platten aus rosa Himalaya-
Salz

Farboberfläche (auf
Anfrage)

Digitales Touch-Display mit
Feuchtigkeitsregelung

Umweltfreundliches Gas
(R290)

Fernüberwachungssystem über die
GEMM-Cloud-Wi-Fi-Verbindung (auf
Anfrage).



GEMM S.r.l. Unipersonale - Via del Lavoro, 37 - 31013 CODOGNE' (TV) IT - P.I. 03441880261 www.gemm-srl.com - info@gemm-srl.com

ZUBEHÖR

DR5/01 Stainless Steel Abdeckung für Vitrine DA-SF5 60002100

DT5/02 Aufhänger für Fleisch/ Wurstwaren mit n. 2 Stainlees Steel Rohren
und 3 Stainlees Steel Haken für DA-SF5/

60002110

WPS/5 Stainless Steel Abdeckung cm 81x50x2h 60001150

Stainlees Steel Aufhänger für Fleisch/ Wurstwaren 60002120

Set n. 3 rosafarbene Himalaya - Salzplatten cm 20x10 60002130

Kerntemperaturfühler für Dry-Aging 60002140

Ozon Sterilisator Kit für Dry Aging 60002170

Kit verdeckten Rollen 60002180

Dimmer für die Regelung der Led Beleuchtungen für WD 60002190

Lackierte Ausführung WD DA SF (Mehrpreis) 60002200

Ozon Sterilisator Kit für Dry Aging 60002170

Kondensatoreinheit HP 1/4 für WD DA SF 40200180

Überwachungssystem Wi-Fi (Mehrpreis) 45000565

Frequenz 60Hz 40200560
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INSTALLATIONSDIAGRAMM

DA5/121



GEMM S.r.l. Unipersonale - Via del Lavoro, 37 - 31013 CODOGNE' (TV) IT - P.I. 03441880261 www.gemm-srl.com - info@gemm-srl.com

INSTALLATIONSDIAGRAMM

DA5/121


