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BRERA

BRERA Modell: DA7/121 Code: 60002045

DRY AGING

H 2100

DRY AGING KÜHLVITRINE FÜR DIE FLEISCHREIFUNG:
Mit kompakten Abmessungen, raffiniertem Design und großer
Zuverlässigkeit ist sie perfekt für jeden Raum. Geeignet für
die Konservierung aller Fleischsorten, aus Edelstahl, mit
Feuchtigkeitskontrolle 50-85%UR, 0/6°C ,Temperatur und
rosa LED-Innenbeleuchtung, speziell entwickelt um die
Marmorierung aufzuwerten und die Fleischsschnitte attraktiv
zu machen.

• Bauart: CNS Monocoque Struktur
• Interne Kapazität 120 kg ~
• Position des Technikfachs: versenkt, am Boden
• Kühlart: pannello di controllo touch 2.8'', visualizzazione digit
• Schalttafel: 2.8'' Touch Bedienfeld, Digitalanzeige
• "Fleisch" Licht
• Abtausystem: durch Pause
• Kondenswasserverdunstung: automatisch
• Optionale Ausstattung: Farbausführung auf Anfrage
• Lieferumfang: Nr. 6 Platten von rosa Himalayasalz
• Nicht im Lieferumfang enthalten: interne Einrichtung
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Technische Daten

Türe Nr 1
Externe Abmessungen (WxDxH) cm 81 x 70 x 210
Isolierung Stärke mm 50
CNS Arbeitsplatte Dicke mm JA
Schloss Ausführung JA
Beleuchtung JA
Temperatur °C 0/+6°C
Motor steckerfertig
Kühlmittel R290
Geräusche der Kondensatoreinheit dba <43dba
Lüftungssteuerung NEIN
Feuchtigkeitskontrolle JA
Relative Luftfeuchtigkeit ur% 65-90%
Max. aufgenommene Leistung W 715
Kühlleistung W 305
Nennspannung 1x230V ~ 50Hz
Klima Klasse 4
Verpackungsmaße (WxDxH) cm 87 x 60 x 226
Bruttovolumen mc 1,18
Bruttogewicht kg 193

Daten mit Umgebungstemperatur +26°C // Verd. -10°C, Kond. +45°C

EIGENSCHAFTEN

Core probe and stainless
steel hanging rods

Perforated stainless steel
shelf

Set of 3 Himalayan salted
plates

Color finishing (on request)

Digital touch display with
humidity control

Evaporators with
electrophoretic treatment
positioned between the
compartments.

Ecological gas (R290) Remote monitoring system
via GEMM-Cloud Wi-Fi
connection (on request)
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ZUBEHÖR

DR7/01 Stainless steel shelf for DA-SF7/ 60002105

DT7/02 Stainless steel hanging rods for meat/charcuterie with no. 2 s/s tubes
and no. 3 s/s hooks for DA-SF7/

60002115

WPS/7 Stainless steel top cm 81x70x2h 60001155

Stainless/steel hook for meat/charcuterie 60002120

Set of no. 3 Himalayan salted plates cm 20x10 60002130

Core probe for "Dry Aging" 60002140

Ozone sterilizer kit for "Dry Aging" 60002170

Set of retractable castors WD 60002180

Dimmer regolazione luci WD 60002190

Color finishing WD DA SF (overprice) 60002200

Condensing unit 1/4 HP for WD DA SF (distanza ≤ 10 metri) 40200180

Wi-Fi supervising system (overprice) 45000565

60Hz frequency 40200560



GEMM srl - Via del Lavoro, 37 - 31013 CODOGNE' (TV) - ITALY - P.IVA 03441880261 www.gemm-srl.com - info@gemm-srl.com

INSTALLATIONSDIAGRAMM

DA7/121


