RESTAURATION

TABLES PROF. 600-700

BASIC

BASE REFRIGEREE GN 1/1 POUR TOP DE CUISSON
PROFONDEUR 650/700 - Fond réfrigéré snack

« Construction: construction en ecier inox

* prédisposition pour installation sur socle

* Capacité interne: grilles GN 1/1

* Position du compartiment technique : a droite

* Type de réfrigération: ventilée

* Panneau de commande: panneau de contrdle touch 2.2",
visualisation digit

* prédisposition pour installation sur socle

» Systéme de dégivrage: avec résistance électrique

« Evaporation de I'eau de condensation: automatique

« Equipement optionnel: 1 grille GN 1/1 pour chaque porte
 Fournir avec: 1 grille GN 1/1 pour chaque porte

Modéle: BRS/121 Code: 40102707
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Données techniques

H Corps mm 480
Portes nr 1
Capacité (net) | 94
Capacité (brute) [ 175
Dimensions extérieures (WxDxH) cm 120 x 64 x 61
Epaisseur d'isolation mm 50
Plan de travail en acier inox sans plan de travail
Serrure NON
Eclairage NON
Température °C -2/+8°C
Groupe frogorifique groupe logé
Gaz R290
Contréle de la ventilation NON
Contréle de I'humidité NON
Puissance maximale absorbée w 195*
Puissance de refroidissement w 362*
Tension d'alimentation 1x230V ~ 50Hz
Classe d'efficacité énergétique B
Consommation d'énergie kWh/24h kWh/24h 1,63
Consommation d'énergie kWh/annum kWh/annum 569
Indice d'efficacité énergétique 29,4
Classe climatique )
Dimensions de I'emballage (WxDXH) cm 73 x 128 x 80
Volume brut mc 0,74
Poids brut kg 90
*Evap. -10°C, Cond +45°C
ACCESSOIRES:
© Paire de glissiéres GN 1/1 40105010
= Bac en acier inox GN 1/1 h 40 mm 40105050
Bac en acier inox GN 1/1 h 65 mm 40105060
Bac en acier inox GN 1/1 h 100 mm 40105070
© Couvercle en acier inox pour bac GN 1/1 40105080
Etagére GN 1/1 40200500
© Paire de glissiéres pour grille GN 1/1 40200506
© Kit no. 4 roulettes @ 125 (dont 2 avec frein) 40200530
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