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BRERA

DRY AGING Modèle: DA5/121 Code: 60002040

H 2100

VITRINE RÉFRIGÉRÉE EXPOSITIVE ET POUR LA
MATURATION DES VIANDES : avec ses dimensions
compactes, son design raffiné et sa grande fiabilité, elle est
parfaite pour tout type d'espace. Adapté pour conserver tout
type de viande, elle est fabriqué en acier inoxydable, avec
contrôle d'humidité 50-85%HR, température 0/6°C et
éclairage interieure LED rose, spécialement conçu pour
mettre en valeur le persillage et rendre les morceaux invitant
à l'achat ou à la consommation. .

• Construction: monocoque en acier inoxydable
• Lumière LED "viande"
• Capacité interne: 80 kg ~
• Position du compartiment technique : rétractable, sur le fond
• Type de réfrigération: ventilée
• Panneau de commande: contrôle digital tactile 2,8'' LCD
• Lumière LED "viande"
• Système de dégivrage: avec arrêt
• Évaporation de l'eau de condensation: automatique
• Équipement optionnel: no. 3 plaques de sel rose de
l'Himalaya
• Fournir avec: no. 3 plaques de sel rose de l'Himalaya
• Non inclus: configuration interne
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Données techniques

Portes nr 1
Dimensions extérieures (WxDxH) cm 81 x 50 x 210
Épaisseur d'isolation mm 50
Serrure OUI
Éclairage OUI
Température °C 0/+6°C
Groupe frogorifique groupe logé
Gaz R290
Bruit de l'unité de condensation dba <43dba
Contrôle de la ventilation NON
Contrôle de l'humidité OUI
Humidité relative ur% 65-90%
Puissance maximale absorbée W 725*
Puissance de refroidissement W 305*
Tension d'alimentation 1x230V ~ 50Hz
Classe climatique 4
Dimensions de l'emballage (WxDXH) cm 87 x 60 x 226
Volume brut mc 1,18
Poids brut kg 170

*Avec témperature ambiante de +26°C // Evap. -10°C, cond. +45°C

DÉTAILS:

Sonde à cœur et tringles de
suspension en acier
inoxydable

Étagère perforée en acier
inoxydable

Ensemble de 3 plaques de sel
rose de l’Himalaya

Finition couleur (sur
demande)

Écran tactile numérique avec
contrôle de l'humidité

Gaz écologique (R290) Système de surveillance à
distance via la connexion Wi-Fi
GEMM-Cloud (sur demande)
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ACCESSOIRES:

Étagère en acier inox pour DA-SF5/ 60002100

Barres d'accrochage viande/charcuterie en acier inoxydable avec no. 2 tuyaux
inox et 3 crochets inox pour DA-SF5/

60002110

Plan finition supérieur en acier inox 81x50x2h cm 60001150

Crochet en acier inoc pour viande/charcuterie 60002120

Kit de no. 3 plaques de sel rose de l'Himalaya 20x10 cm 60002130

Sonde aiguille pour "Dry Aging" 60002140

Kit de stérilisation à l'ozone "Dry Aging" 60002170

Kit roulettes rétractables 60002180

Dimmer réglage illumination led pour Wine Display 60002190

Finition couleur WD DA SF (supplément) 60002200

Kit de stérilisation à l'ozone "Dry Aging" 60002170

Unité de condensation à distance 1/4 HP par WD DA SF (adapté pour
installation jasqu'a 10 m)

40200180

Système de supervision Wi-Fi (supplément) 45000565

Fréquence 60Hz 40200560
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SCHÉMA D'INSTALLATION:

DA5/121


