EN REFRIGERATED CABINETS

PASTRY AND GELATO

PRALINENKUHLSCHRANKE UND XOJ'IO,EI,VIJ'IbeIE LUKA®bI 1A
SPEISEEIS-LAGERSCHRANKE KOH,EI,VITEPCVIX N MOPOXXEHHOIO

delice
delice plus



The “sweet”

COLD




DELICE and DELICE PLUS
are extremely reliable
refrigerated and storage ca-
binets, designed especially to
be used in pastry, chocolate
and gelato laboratories. They
were created to offer the best
support to professionals:
optimal storage of fresh and
delicate pastries, main-
taining intact the precious
creations of master choco-
latiers and guaranteeing the
storage of soft and creamy
gelato, like it was just made.
The tropical-rated refrige-
ration systems assure high
performance also in difficult
environmental conditions.
The indirect ventilation,
uniform distribution of the air
and the high level of relative
humidity allow fresh pastries
to be perfectly preserved,
without compromising their
aesthetics and hydration.
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Die “stile” KALTE

DELICE und DELICE PLUS
sind besonders zuverlassige
Gewerbe-Kuhlschranke fur
Konditoreien, Chocolaterien
und Eisdielen. Sie wurden ent-
wickelt, um Profis die beste
Unterstiitzung zu bieten: op-
timale Lagerung von frischen
und zarten Konfiseriewaren,
von hochwertigen Erzeugnis-
sen der Meister-Chocolatiers
und von weichem, cremigen,
frisch zubereitetem Eis. Die
tropenfeste Kiihltechnik
sichert eine hohe Leistung
auch unter schwierigen
Umgebungsbedingungen.
Die indirekte Beliftung, die
gleichmaBige Luftverteilung
und die hohe Luftfeuchte
gewahrleisten eine perfekte
Lagerung von frischen Back-
waren, ohne die Asthetik oder
den Wassergehalt zu beein-
trachtigen.
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“Cnapkuin” X010/,

XonoounbHble wkadbl DELICE

M DELICE PLUS upe3BblyaiiHO
HaAEXHbl M CO3AaHbI CneLmnanbHo
[N XpaHEHMS KOHAUTEPCKUX
W30EeNUN, LLOKONAAA M MOPOXKEH-
Horo. OHK Bbinn paspaboTaHsbl

B MOMOLLb NpodeccMoHanam:
ONTUMarbHble YCIIOBUS AN
COXPAHEHMS MSATKMX

N CBEXMX MUPOXHbIX, LLIOKONAA-
HbIX M3€1I B MEPBO34AaHHOM
BUAE M UIMBOYHOTO MOPOXEHHOIO
TaKUM HEXHbIM, Kak ByaTo ero
TONbKO YTO NpurotoBmnn. Cuctembl
OX/IAXKAEHMS UMEIOT TPOMUYECKUH
KIMMaTUYeCcKuiA Knacc paboTbl 1
obecneynBatoT BbICOKYO NPOM3-
BOAMTENbHOCTb AaXe B CJIOXKHbIX
YCI0BUSIX OKPYXKAOLLEe cpeapl.
Henpsmas BeHTUNALMS, paBHO-
MepHOe pacnpeaeneH1e Bo3ayxa
1 BbICOKMI YPOBEHb OTHOCU-
TebHOM BNKHOCTM NO3BONSHOT
CBEXYI0 BbINeyKy npekpacHo
CoxpaHuTbCs, 6e3 ylepba ans ee
ICTETUKM U YBNAKHEHUS.



Our identitying PLUS

The DELICE and DELICE PLUS
cabinets are the expression of the
most modern refrigeration technolo-
gies, that makes this equipment
indispensable for any professional
pastry and gelato laboratory. The
electronic control panel enables con-
stant monitoring of the temperature
and humidity level inside the cabinet
(DELICE PLUS), in this way guaran-
tees a perfect storage of any pastry
roduct. Also the indirect ventilation
F'gentle" or “soft” airflow) ensures
that storage does not compromise
the characteristics of the product
in any way, not even after few days.
It guarantees the hydratation and
preserves the original quality of the
product.

Unsere hochwertige EIGENSHAFTEN

Die DELICE und DELICE PLUS
Gewerbe-Kihlschranke stellen

die modernste Kaltetechnologie
dar. Dies ist unerlaBlich fir alle
Konditoreien und Eishersteller. Die
elektronische Steuerung ermag-
licht die standige Uberwachung von
Temperatur und Luftfeuchtigkeit im
Kihlraum (DELICE PLUS) fir eine
perfekte Lagerung aller Backwaren.
Die indirekte Beluftung (“leichter”
Luftstrom) gewahrleistet, dass die
Produkteigenschaften auch nach
einigen Tagen (nach der Herstellung
Fertigung) unverandert bleiben und
sichern somit eine perfekte Aufbe-
wahrung auch von wasserhaltigen
Backwaren.

Hawm MPEMMYLLIECTBA

Llikadbl DELICE 1 DELICE PLUS senstotcs
BbIpaYKEHWEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHO-
JIOTUIA OXNTAXKAEHWS, KOTOPbIE AENAI0T 3TO
060pyn0BaHME HE3aMEHUMBIM /151 IH0ObIX
npodeccMoHanbHbIX KOHAUTEPCKMX U
NabopaTtopuit MOPOXXEHOr0. DNEKTPOHHAS
maHenb ynpaeneHus obecrneynBaeT nocro-
SHHbI KOHTPO/b TEMMNEPATYPbl U YPOBHS
BIXHOCTM BHYTpyM wkada (DELICE PLUS),
€03/3aBas TakMM 06pa3oM uaeanbHble
YCI0BUS LIS XPaHEHUS Nt0ObIX KOHAWTEp-
CKMX U3nenuin. Henpsmas BeHTUAALMKS
(«MArKas» UM «TMXas» BEHTUNALMS)
rapaHTUpyeT COXpaHeHWe XapaKTepUCTUK
MPOAYKTOB AaXe Yepes3 HECKOMbKO AHEV,
obecrneynBas ecTeCTBEHHYIO rmaparta-

LUMIO U COXpaHAa ero nepBoHavasibHoe
Ka4yecTBo.




“Gentle” refrhgeratiqn
with indirect/soff ventilation

“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte
Beluftung

“Msrkoe” oxna>kgeHue npy NomMoLuy
HenpsiMoi BEHTUNALIA

Powerful system
with high performance compressors

Leistungsstarke Anlage mit
Hochleistungskompressoren

MoLuHas cucTeMa ¢ BbICOKOM
NPOU3BOAUTENBHOCTbIO KOMIMPECCOPOB

System with R290 gas
with high energy efficiency

Kaltemittel R290 fiir hohe Energieeffizienz

YCcTaHOBKM C BbICOKOM 3I-[I]epr03€b¢EKTVIBHOCTbIO.

OCHalLeHbl rasosou R29

@:

High humidity level
for-a better storage of fresh produtcs

Hohe Luftfeuchte fiir eine bessere Lagerung von
Frischprodukten

BbIcoKui1 ypoBeHb BNXKHOCTU AJ1sl NyHLLEro
COXPaHEeHMsl CBEXKUX NPOJYKTOB

Humidity control
with electronic probe (LABOR PLUS)

Feuchtigkeitsiiberwachung tiber elektronischen
Fuhler H.ABOR PLUS)

KoHTponb BN@)XXHOCTY C MOMOLLbIO 3/1EKTPOHHOIO
npatunka (LABOR PLUS)

Effective air circulation

with constant temperature also

for intense and prolonged use
Effektive Luftzirkulation mit gleichblejbender

Temperatur auch bei intensiver und langerer
Nutzung

[HenctButenibHOE ABUXKEHWE BO3AYXaA C
MOCTOSIHHOW TeMMNepaTypon Npu UHTEHCUBHOM
MPOAO/IKUTENIbHOM UCTI0NIb30BaHUM




DELICE

The DELICE cabinets
can accommodate trays
measuring 60x40 cm
or 60x80 cm; they are
equipped with n. 20
pairs of runners for
trays support in the
pastry models, while
the gelato version is
standard supplied

with n. 5 shelves for
positioning the gelato
containers. Made
entirely in stainless
steel by respecting

the highest possible
quality standards, they
feature 75 mm thick
insulation produced by
injecting HCFC-free
polyurethane resins,
with utmost respect for
the environment. They
have a radial bottom
that enables optimum
hygiene and easy clea-
ning, and a slot-in easy
replaceable magnetic
seal. The temperature
is controlled by intuitive
electronic panel, easy
to program, that allows
the maximum precision
of any working cycle.

Die DELICE Kihlschran-
ke sind fir Backblech-
mafle 60x40 cm bzw.
60x80 cm geeignet. Die
Pralinenkihlschranke
sind mit 20 Auflage-
schienen fir Backble-
chen ausgestattet und
als Eiskihlschranke mit
5 Tragerosten fur Eis-
schalen versehen. Kom-
plett aus CNS (1.4301/
AlSI 304) gefertigt, ent-
sprechen sie den hochs-
ten Qualitatsstandards:
75 mm Isolierung aus
umweltfreundlichen und
hochdruckgeschaumte
FCKW-freien Polyure-
thanharzen, hygiene-
und reinigungsfreund-
licher abgerundete
Boden, leicht wechsel-
bare Tirmagnetsteck-
dichtungen. Die Tempe-
raturkontrolle wird tber
ein leicht ablesbares
und programmierbares
elektronisches Bedien-
feld gesteuert, so dass
jeder Arbeitszyklus mit
hochster Prazision erfol-
gen kann.

Lkacbl DELICE moryT
BMECTUTb B cebs N0TKM pas-
Mepom 60x40 nnmn 60x80
cMm. Bepcus ons koHautep-
CKMX U3AENMIA OCHaLLeHa
20 napamu HanpaBnsOLLMX
[1S1 NOTKOB, B TO BpeEMS,
KaK BEpCHS LS MOPOXKEH-
HOro, UMeeT 5 MoNoK AN
pa3MeLLeHNs eMKOCTEN.
CaenaHHble NONHOCTbIO U3
Hep)xaBeroLLel cTanm

C cobniogeHnem caMmbix
BbICOKMX CTaHAAPTOB
Ka4yecTBa, OHWM UMEKOT CJION
msonaumm TonwmHom 70
MM, KOTOPbI CO343eTcs
nyTem BBeaeHus bechpe-
OHOBOW NONNYpPETAHOBOM
CMOTbl, C cobnopgeHnem
BCEX npasun 6e30MnacHoCTU
L191 OKpY>KaloLLelt cpenpl.
HwxHas YacTb Wwkada
MMeeT 3arpyrneHHble

Kpas, KoTopble obneva-

HOT YMCTKY. MarHUTHbIM
YNNOTHUTENb MOXET ObITb
Nerko 3ameHeH. Temne-
paTypa KOHTpOAMpyeTcs

C NOMOLLbIO YI06HOM Ang
YTEHWS U MPOrpamMMMpoBa-
HWUS SNEKTPOHHOM MaHenu,
KoTopas obecrneyvBaeT
MaKCUMasbHYH TOYHOCTb
ntoboro paboyero umkna.






Success in DETAILS

Careful planning, technological
innovation, attention to design
and selection of materials, are
the characteristics that make the
DELICE range a leader among the
equipment for the conservation of
ice cream and pastry products.

Entscheidende DETAILS

Sorgfaltige Planung, technologi-
sche Innovation, Wert auf Design
und Werkstoffauswahl kennzeich-
nen die DELICE Line als Premium-
l6sung zur Aufbewahrung von Eis
und Slsswaren.

Ycnex B JETAJIAX

TwaTensHoe nnaHMpoBaHWe, TEXHONOrU-
Yeckas MHHOBALWS, BHUMAHWE K Au3aiHy
1 BbIGOPY MaTepManoB — BOT Te Xapak-
TepUCTUKU, KoTopble caenatotr DELICE
BeayLLei cepueli B cektope 060pyao-
BaHUS 4151 COXPaHEHUSI MOPOXEHHOIO U
KOHAWTEPCKUX U3LENUHA.

Constant temperature monitoring with easy to read and program digital control board.

Standige Temperaturiberwachung mit leicht ablesbarer und programmierbarer digitaler

Steuverung.

OCTOSIHHBIN KOHTPO/L TEMMEPATYpPbI C ErKO YATAEMOW U MPOrpaMMUpyeMoii LMdpoBoi
NaHenbl ynpaeneHus.
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There are 3 models of ice cream cabinets available with specific features for ice cream stora-
ge like temperature down to -25°C and total internal capacity of n. 54 ice cream containers
of 5 | for each model.

5 isschale

Eiskihlschréinken erhdltlich in 3 Versionen, dlle fir die Lagerung von Eiscreme %eei%?el:
Temperatur bis zu -25 °C und ein maximales Fassungsvermdgen von 54 Stiick n (5 Lt. je).

JoctynHel 3 Moaenu npea3HayeHble C XapaKTepUCTUKaMU, MAEaNbHBIMU ANIS COXPaHEHUN
MOPOXEHHOTO Tak, kak TeMnepatypa A0 -25°C rpafycoB 1 BHYTPeHHast BMeCTUMOCTb 54
KOHTE{HepOB MO 5 IMTPOB KaXzaoro.

Large evaporators with cataphoresis treatment and electronic fans with automatic stop
when the door is opened.

GroBe KTL-beschitete Verdampfer und elektronische Lisfter, automatische Abschaltung bei
Tiroffnung.

bonblune ucnaputenu oTpabotaHbl Katahope3oM U 3NEKTPOHHbIE BEHTUASITOPbI C aBTOMATMYOM
610KMPOBKOI KOTAA ABEPU OTKPbIBAKOTCS.



The powerful and high-performance Die leistungsstarken Kihlsysteme
refrigeration system allows rapid ermoglichen eine schnelle Tempe-
recovery of the internal temperature raturriickgewinnung im Kihlraum
after the door opening, guarantee- nach jeder Turoffnung und sichern
ing the perfect conservation at all somit eine perfekte Aufbewahrung.
times.

DELICE

Cepus MMeeT LMPPOBOI CEHCOPHBIV
3KpaH YTOObI MOCTOSIHHO MPOBEPSTHL U
YNpaBnsTb TeMNepaTypy U OTHOCUTENbHYIO
BNAYKHOCTb, /11 06ecnayeHms oTnYHOro
COXpaHEHMS NPOLYKTOB.

Racks with easily removable runners with 74 positions (16.5 mm pitch).
74 Einschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herausnehmbaren

Auflageschienen.

CToiiKM C HanpaBNsioLLMMM, KOTOPbIE IErko NepeMeLLatoTcs. PaccTosiHe Mexay oTKamMu
16,5 MM 1 74 BO3MOXXHbIE MO3ULMK.

Custom colour finishes are available on request. Internal probe for constant temperature control.
Individuelle Farbgestaltung auf Anfrage. Innerer Fihler zur standigen Temperaturiberwachung.
LiBeTa OTAENKM MOKHO M3MEHMTb MO 3aMpocy. BHYTpM 060pyA0BaHMSI HAXOAUTCS AATUMK, KOTOPbIA MOCTOSIHHO MPOBEPSIET TEMMEPATYPY.



THE COLD FOR PASTRY LABORATORIES

DIE KAITEANIAGE FUR KONDITOREIEN
XONon ANg KOHAUTEPCKIMX NIABOPATOPMIM

Normal Temperature / Kiihlung / HopmManbHas TeMnepatypa

*
Racks with trays pitch 16,5 mm - 74 positions / Abstand Rasterleiste 16,5 mm - 74 Positionen / Pacctosiiue mexay notkamm 16,5 MM, 74 nosuumn

* *
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C KoHpeHcaTop +45°C

* % %
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ASHRAE (cnaputens -23,3°C koHaeHcaTtop +54,4°C)



Dglgltal electronic board
with touch screen

Digitalanzeige mit Touchscreen

LincbpoBas 3neKTpoHHas NaHesb C CEHCOPHbIM 3KPaHOM

Tropicalized system
Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cuctema

s

3aprrneHHaa HWXHAA YacTb

Low Temperature / Tiefklihlung / Huskas Temnepatypa

Thermostatic valve system
(ARP/40B-41B)

Anlage mit Thermostatventil (ARP/40B-41B)
TepMocTaTUYecKuii KnanaH cucTeMbl

(anst Mopeneit ARP/40B-41B)

Gentle” refrigeration
with indirect/soft ventilation
“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte Beliifung
“Msirkoe” oxnakaeH1e npu NOMOLLY MATKOWA BEHTUNSLIMM

Energy save
Energiesparend
3HeprocbepexeHune

On request

Optional
Mo 3anpocy

DELICE

THE RANGE
DIE MODELLE
OMANA3OH

Wi-Fi supervision system
Wi-Fi-Uberwachungssystem
Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBneHus

Predisposition for remote

condensing unit

Vorbereitet fir Zentralkiihlung
Bepcusi ¢ BbIHOCHBIM KOMMPECCopHbIM 6/10KOM

Glass door
with led illumination
Glastir mit Lichtelement (LED Beleuchtung)

Cr

AVIOOHOW MOACBETKOM

nBepb C
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THE COLD FOR GELATO LABORATORIES

DIE KAITE FUR EISLABORE
XOrnon Ang NABOPATOPMIA MOPOXEHOTO

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / WUcnaputens -10°C koHgeHcaTop +45°C

* *
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ASHRAE (cnapurens -23,3°C koHaeHcatop +54,4°C)



vYDELICE

THE RANGE
DIE MODELLE
OMAMA3OH

Capacity: n. 54 containers of 5 It each gcm 36x16x12h)
Inhalt: Nr. 54 5 Lt Behdlter (cm 36x16x12h)
BmectumocTb: 54 KoHTeltHepa no 5 NUTpoB (pa3Mepsbl KoHTelHepa 36x16x12 cm)

Note/Anm./OTMeTKa

On request

Optional

Mo 3anpocy
Digital electronic board Thermostatic valve system P~ Wi-Fi supervision system
with touch screen (ARG/40-41) (ARG/40-41) . (Ol  Wi-Fi-Uberwachungssystem
Digitalanzeige mit Touchscreen (ARG/40-41) Anlage mit Thermostatventil (ARG/40-41) Wi-Fi yctpoiicTeo ynpaBneHus

TepMocTaTMYeCKWii KnanaH cucTeMbl
(ons Mmopeneit ARG/40-41)

Gelato hardening cycle
Dauerzyklus
U,MKI'I 3aTBepAeHUsi MOPOXKeHHOro

LinchpoBast aneKTpoHHas naHenb ¢
CEeHCOpPHbIM 3KpaHoM (ARG/40-41)

Tropicalized system
XMMl  Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuueckas cucteMa

Predisposition for remote
condensing unit

Vorbereitet fiir Zentralkiihlung

Bepcys ¢ BEIHOCHBIM KOMMPECCOpHbIM 6/10KOM

W B

Radial bottom Energy save
Bodenwanne mit Radius Energiesparend
3aKpyrneHHas HWKHSAS YacTb 3HeprocGepexeHne

11



DELICE PLUS

The DELICE PLUS
range consists on

a line of humidity
controlled cabinets
designed to store
chocolate and fresh
pastry products in
perfect conditions.
These cabinets are
made by respecting
the quality standards
of the DELICE range
and it can accommo-
date 60x40 or 60x80
cm trays. The humidity
probe, controlled by an
electronic control panel,
allows the humidity
inside the cabinet to
be controlled with
utmost precision. The
DELICE PLUS cabinets
are available in two
versions: low humidity
level (45 - 60%) for the
storage of chocolate
and high humidity
level (65 - 95%) for

the conservation of
fresh pastry products.
The range has been
enriched with a display
cabinet that features
a double glazed door
with toughened glass
and an aluminium
frame, and the interior
is in polished stainless
steel and LED lighting.

Die DELICE PLUS

Line ist eine Linie von
feuchtigkeitskontrollier-
ten Schranken konzi-
piert fur die perfekte
Aufbewahrung von
Schokolade und fri-
schen Siisswaren. Diese
Kihlschranke sind
gemanf den Qualitats-
standards der DELICE
Line gefertigt und sind
fur Backblechmafe
40x60 cm bzw. 60x80 cm
geeignet. Der Uber ein
elektronisches Bedien-
feld gesteuerte Sensor
ermoglicht eine prazise
Luftfeuchtigkeitskont-
rolle im Kiihlraum. Die
DELICE PLUS Kihl-
schranke sind in zwei
Versionen erhaltlich: fir
die Lagerung von Scho-
kolade die Version mit
der niedrigen Luftfeuch-
tigkeit (45 - 60%) und
fur die frischen Kondito-
reiwaren die Version mit
der hohen Feuchtigkeit
(65 - 95%). Das Sorti-
ment wurde mit einer
Ausstellungsversion
erweitert, die Uber eine
doppelt verglaste Tir
mit gehartetem Glas
und Aluminiumrahmen
sowie einem Innenraum
aus poliertem Edelstahl
und LED-Beleuchtung
verflgt.

Cepwus DELICE PLUS cocto-
UT U3 IUHUM XONOAUIBHbIX
LwKacoB, OCHALLLEHHbIX
peryn1pyemMbiM ypoBHEM
BNTXKHOCTU, NpeaHasHa-
YEHHbIX 4151 XpaHEeH!s
LLIOKONaAA U CBEXMX
KOHAUTEPCKUX U3AENNI B
uaeanbHbIX YUI0BUSIX. OTU
LKadbl caenaHbl No CTaH-
[lapTaM Kavectsa cepum
DELICE v nopxopsr ons
notkos pa3mepom 40x60
nnm 60x80 cm. daTtumk
BNTAXKHOCTU, KOHTPOW-
pYyeMblii 3N1EeKTPOHHOW
NaHenbio ynpaBneHus,
MO3BONISIET OTCUIEXM-

BaTb BNQXKHOCTb BHYTPU
npubopa ¢ npesensbHoM
TouHocTbto. Lkadbl DELICE
PLUS Bbinyckatotcs B AByX
BapMaHTax: C HU3KUM ypoB-
HeM BRAXHOCTU (45 - 60%)
[N1S XpaHeHUst LIoKoMaa

1 BbICOKMM YPOBHEM
BnaxHoctu (60 - 90%) pns
CBEXMX KOHAUTEPCKUX
n3nenmnit. AcCCoptTumeHT
MOMOJHWUNCS BEPCUel C
BUTPUHOW, UMEIOLLIEN ABON-
HYIO 3aCTeK/IEHHYIO0 ABEpb
C 3aKaseHHbIM CTEKJIOM U
ANIOMUHMEBBIMU pamMaMy,
C BHYTPEHHEW OTAEeNKOMI U3
NONMPOBaHHOM HepKaBe-
OLLEN CTanu U CBETOAMOA-
HYtO MOACBETKY.






Success in DETAILS

The DELICE PLUS range was
created to ensure the conservation
of specific products that require
special conditions for their main-
tenance. The combination of gentle
ventilation and controlled dehu-
midification ensures maximum

Entscheidende DETAILS

Die DELICE PLUS-Line wurde
entwickelt, um die Konservierung
bestimmter Produkte, fir deren
Aufbewahrung besondere Be-
dingungen erforderlich sind, zu
gewahrleisten. Die Kombination

Ycnex B JETAJIAX

Cepus DELICE PLUS Bo3HUWKaeT 4Tobbl
obecneunBaTb XpaHeHKe CneLnanbHUX
NpOAYKTOB, KOTOPbIM HYXHble 0COOble
YCoBMS LS UX coxpaHeHwe. CoennHe-
HUe Msrkasl BEHTUNSLMS U CHUXKEHUE

B/IQXXHOCTb MNO3BO/ISIOT MaKCUMaNbHYHO

reliability. zwischen milder Beliftung und ge- HaLeXHOCTb.
steuerter Lufttrocknung garantiert

die hochste Zuverladssigkeit.

Electronic control board for the management and the constant disp|oy of the operating
temperature and relative humidity, to guarantee always an optimal conservation of the product.

Elektronische Platine zur Steuerung und stdndiger Anzeige von Betriebstemperatur und
Luftfeuchtigkeit, um eine optimale Konservierung der Waren zu gewdhrleisten.

lMocTosHHas NpoBepKa TEMMEepPaTypbl U BAAXHOCTM MOCPECTBOM CEHCOPHOTO 3KpaHa, KOTOPOro
Nerko ucnonb3yeTcsa U NnporpaMmumpyeTcs.

RN
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Led lights in the glass door version.
Inkl. LED-Leuchten in der Version mit Glastir.
CBETOAMOHOE OCBELEHNE B BEPCUN C CTEKNAHHOM ABEPEN.

“Gentle” refrigeration: Perforated back for indirect airflow.
“Schonende” Kélte: Indirekter Kaltluftstrom dank der gelochten Innenriickwand.
“Msirkoi” xonog;: 3aiHas YacTb C OTBEPETUSIMU ANS OGHOPOAHOTO ABWMXXEHUM BO3AYXa.



The excellent results are owed to
the large evaporators with cata-
phoresis treatment, to the power-
ful system with high performance
compressor, to the perforated back
that uniforms the emission of cold
air into the chamber and to the
heaters positioned on the back, that
maintain the right humidity level.

Racks with easily removable runners with 74 positions (16,5 mm pitch).

74 Einschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herausnehmbaren
Auflageschienen.

DELICE PLUS

Die hervorragende Leistungen sind
auf die gro3en KTL-beschichteten
Verdampfer, auf das starke Kuhl-
system mit Hochleistungskompres-
sor, auf die gelochte Innenriickwand
zur gleichmaBigen Luftfihrung im
Kihlraum und auf die auf der Rick-
seite eingebauten Heizelemente
zum richtigen Feuchtigkeitsniveau-
ausgleich zurtickzufihren.

OT/bIYHbIX PE3YNLTaTOB LOCTUIAOTCS
60NbLLUMM UCNAPUTENAM C KaTadope3HoM
06paboTKOM, OTIMYHOM CUCTEME C BbICO-
KOMpPOW3BOAMTENbHbBIM KOMMPECCOPOM,
nepdopUpOBaHHOW 3aHEN CTEHKE 415
PaBHOMEPHOTO BbIMyCKa XON0AHOIO BO3-
[lyxa B KaMepy 1 AaTumKy A5 NOAAEepXKa-
HUS HAANEXALLEro YPOBHS BNAXXHOCTU.

Humidity control kit inside the room with electronic probe for defecting relative humidity

with maximum precision.

Feuchtigkeitskontrollsatz mit elektronischem Luftfeuchtefihler zur Erfassung der relativen
Luftfeuchtigkeit mit héchster Prézision.

Habop Ans NpoBepKM BNAKHOCTU BHYTPU WKada Yepe3 3NEKTPOHHOI AATYMKOM A/1sl TOUHbIE
M3MepPEHUE OTHOCUTENbHOI BAAXHOCTMU

Doors equipped with easy-to-replace interlocking magnetic gaskets.
Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen.

,D,Bepbl WUMEKT MarHUTHbIe LUMYHTOBbIE YMHOTHUTENN, KOTOPbIE IErKO 3aMeHATCA.

CToiiKM C HanpaBnALLMMK KOTOpbIE IErko nepeMellaroTcs. PacctosHe mexay notkamu 16,5
MM U 74 BO3MOXHbIE NO3ULIMU.
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RELIABILITY AND CONTROL: THE “PLUS” FOR CHOCOL

ZUVERLASSIGKEIT UND STEUERBARKEIT: DIE VORTEILE FUR SCHOCKOLADE UND BACKWAREN
HAOEXXHOCTb 11 KOHTPOSb: «PLUS» A14 LIOKOMNALHBIX 1 KOHOATEPCKIAX W3OENN

‘:‘ Chocolate / Schokolade / LLlokonagn

Rack with trays pitch 16,5 mm - 74 positions / Abstand Rasterleiste 16,5 mm - 74 Positionen / PacctosHue Mexay noTkamu 16,5 MM, 74 nosuumm

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnapurens -10°C koHaeHcatop +45°C



% % DELICE PLUS
ATE AND PASTRY

4% High humidity / Hohe Feuchtigkeit / Boicokas BnaxHocTb

On request
Optional
Mo 3anpocy

Digital electronic board

with touch screen

Digitalanzeige mit Touchscreen

LiuchpoBas 3neKTpoHHas naHesb C CEHCOPHbIM 3KpPaHOM

Tropicalized system
Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cuctema

Radial bottom
Bodenwanne mit Radius
3aKpyrieHHas HIDKHSS YacTb

“Gentle” refrigeration ”

with indirect/soft ventilation
“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte Beliifung
“Msirkoe” oxnaxaeHue npu NoMoLLM MArkoi BeHTUIALMKN

Energy save

Energiesparend
3HeprocbepexxeHue

i-Fi supervision system
i-Fi-Uberwachungssystem
Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaenenns

Predisposition for remote
condensing unit

Vorbereitet fiir Zentralkiihlung

Bepcys ¢ BbIHOCHBIM KOMMPECCOpHbIM G/10KOM

Glass door

with led illumination

Glastiir mit Lichtelement (LED Beleuchtung)
CreknsiHHas ABepb C CBETOANOAHOM MOACBETKON




®
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The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.

Mpou3BoANTENb OCTABAAET 33 COBOI NPaBO BHOCUTL U3MEHEHWS B U3aenune 6e3 NpenBapUTENbHOTO YBEAOMIEHNS.
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