RETARDER-PROVER

GARUNTERBRECHER I'IPOFPAMMVIPYEMAH
PACCTOUKA
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Gemm proposes a full range
of counters, cabinets and
retarder-prover rooms
which are essential tools

for the bakery professional
who has to plan the prov-
ing cycle in pastry, bakery
and pizzeria laboratoires.
Thanks to these tools, it is
possible to set temperature
and relative humidity, in this
way the product goes from a
“cold” conservation phase to
a “warm” stage to facilitate
the product’s proving.

All this with the maximum
ease and precision thanks
to the use of an electronic
control board.

Warum ein GEMM-Garunter-
brecher?

GEMM bietet eine umfas-
sende Palette an Arbeits-
tischen Schranken und
Garunterbrecher-Zellen.
Dies sind fur Backer notwen-
dige Instrumente, um den
Garzyklus in den Laboren
von Konditoreien, Backereien
und Pizzerien zu program-
mieren und zu steuern.
Durch ihre Verwendung ist
es moglich, die gewlinsch-

te Temperatur und relative
Feuchtigkeit einzustellen

und somit von einer ,kalten”
Phase der Produktkonservie-
rung zu einer ,.heien” Phase
Uberzugehen, welche die
Garung ermaglicht. All dies
mit Leichtigkeit und Genau-
igkeit durch die Verwen-
dung einer elektronischen
Steuerung.

GEMm

MoyeMy BbIGMpaTh Wkadbl GEMM
C NMporpaMMmpyeMoi paccTonKom

GEMM npepgnaraet nonHyto
NUHenKy 6a3, wkados 1 kKamep
[ON9 pacCTOMKM, He3aMeHMMble
MHCTPYMEHTbI Ans npodeccuo-
HanNoB A4/ NPOrpaMMMPOBaHMS

M KOHTPONS LMKIIOB PACCTOMKM B
nabopaTtopusax ANs KOHAUTEPCKMX,
nekapHsx 1 nuuuepuax. bnaroga-
pst X MCNONb30BAHWUIO BO3MOXKHO
HaCTpOUTb TeMnepaTypy 1 OTHO-
CUTENbHYIO XXeNnaemyto BAKHOCTb
nepexoas OT «XONOAHOM» CTaaun
COXpaHEeHWs NpoayKTa 4o «Te-
Moy CTagmu, Kotopas obecneum-
BaeT paccToiiky. Becb npouecc, He-
CMOTPS Ha NPOCTOTY yNpaBneHus,
KOHTPOAMPYETCS C MakCMManbHOM
TOYHOCTbIO B1aroaaps 3NeKTPoH-
HOW NaHenu ynpaeneHus.



Saving in purchasing
of raising agents

Einsparungen beim Kauf von
Garmitteln

9KOHOMMS Ha 3aKyMKax
paspbixnuTenei

Reduction of night shifts

Reduzierung der
nachtlichenArbeit

CokpalLieHue HoYHol paboTbl

Best quality of risen
products
Beste Qualitdt der Garprodukte

Jlyuywwiee kayecTBO KBacHOM
NPOAYKLMN

Increase in profits
Steigerung der Gewinne
YBenvyeHue npmbbin

With the GEMM retarder
provers you obtain a perfect
leavened product ready to be
cooked at the desired time,
eliminating in this way the
night work and ensuring a
greater flexibility in the pro-
duction. The modern technology
allows to have a constant control
of the temperature, relative
humidity and ventilation inside
the room, setting for each

type of product the working
cycle that ensures its perfect
leavening!

GEMM

Vorteile

Mit dem GEMM-Garunter-
erhalt man ein perfekt
gegartes Produkt,

bereit zum Kochen zum
gewlnschten Zeitpunkt,
womit die nachtliche
Arbeit aufgehoben und eine
bessere Flexibilitat bei der
Produktion garantiert wird.
Die angewendete moderne
Technologie ermdglicht
eine standige Kontrolle von
Temperatur, relativer Luft-
feuchtigkeit und Bellftung
im Inneren der Kammer,
indem fir jede Produktart

der Arbeitszyklus eingestellt

wird und somit eine perfek-
te Garung garantiert!

the ADVANTAGES

MNpenmyLiectea

Llikad GEMM c nporpam-
MMPYEMO PaCCTOMKOM
rapaHTUMpyeT uaeanbHoro
PaCcCTOEYHOTO MPOAYKTa,
rOTOBOTO [/191 MPUrOTOB-
NIeHUd NULLK B XXenaemoe
BPEMS, TEM CaMbIM YCTPaHss
paboTy B HOYHOE BpeMs

1 obecrneynsas 60sbLLYO
rMBKOCTb B MPOU3BOACTBE.
Mcnonb3yemas coBpemeH-
Hasi TEXHO/IOrMSI, MO3BONISIET
MOCTOSHHO KOHTPO/IMPOBATH
TeMneparypy, BNaKHOCTb U
BEHTUNIALMIO BHYTPU Kamepbl,
a TAKXKe YCTAHOBUTb 151 KaXK-
[,0r0 BUAA NPOAYKTa OAHOTO
paboyero LyKa, KOTopbiit
rapaHTUpyeT UaeanbHyo
paccToviky!



Cutting-edge
echnology

that realizes

quality handcraft

Mixer

Fresh product
Teigknetmaschine
Frisches Produkt
Cmecutens

CBexwuit NnpoayKT

Oven
Backofen
Meyb

Freezer cabinets

Frozen product Retarder-Prover
Gefrierschrank Garunterbrecher

Tiefgekiihltes Produkt <
MOpO3MbHMUK MporpamMmupyemas paccroiika

3aMOpPOXKEHHbIM NPOLYKT

Spitzentechnologien
schafft Qualitdt von Handwerkserzeugnissen

HoeenLume TexHonormm
CO3[al0T MacTepcTBble KavyecTBa



Total CONTROL

The organisation and management
of the proving cycle is done with

the maximum ease and precision,
thanks to the use of a 5" touch
electronic control board. Simple
and intuitive to use, it allows to set
the cooling, conservation, recovery,
proving and holding stages with the
possibility to memorize up to 100
working programs and the selection
of 7 languages.The electronic control
board, thanks to the to temperature
and humidity management, guaran-
tees the ideal climatic situation for
all type of products. This device also
allows an instant diagnostic thanks
to the constant reading and monitor-
ing of the operating parameters.

Totale Kontrolle

Die Programmierung und Steuerung
des Garzyklus erfolgt mit Leichtig-
keit und Prazision durch Einstellen
am 5" Touchdisplay der elektroni-
schen Multifunktions-Steuerung.
Einfach und intuitiv zu bedienen,
ermoglicht sie die Einstellung der
Phasen der Kiihlung, Konservierung,
feuchte Vorgarung, Garung und

der Ruhephase mit der Moglich-
keit bis zu 100 Arbeitsprogramme
zu speichern sowie die Wahl von 7
Sprachen. Die Steuerung ermaég-
licht, zusatzlich zur Einstellung der
Temperatur und relativer Feuchtig-
keit, auch die Beluftung wahrend
allen Phasen, und garantiert ein
ideales Klima fir jede Art von
Produkt. Aulerdem verfiigt sie Gber
eine sofortige Diagnose durch das
Ablesen und die standige Uberwa-
chung der Betriebsparameter.

06LLMIA KOHTPOJb

[MporpamMmMupoBaHu1e 1 ynpasnexue
PaCCTOEYHOTO LKA BbIMOMHSAETCS BbICTPO
1 TOYHO B1aroAaps MCNoMb30BaHMIO
MHOTOMYHKLMOHANBHOW 31EeKTPOHHOM
naHenu ynpaenenus 5” touch. MpocToit u
MHTYUTUBHbIW LMK/ NO3BOSET HACTPOWKY
3TanoB OX1KAEHWS, XPaHEHMS, PACCTOMKM
1 33epPXKK1 C BO3MOXXHOCTbIO COXPaHUTb
o 100 nporpamm paboTbl v Bbi6op 7
43bIK0B. LIndppoBoi naHensto ynpasne-
HU$, Bnarofaps NOCTOSAHHOTO KOHTPO/Ib
Temneparypy 1 BNaXHOCTU rapaHTMpyeT
MAEaNbHYI KIMMATUYECKYH0 CUTYaLMIo
Ans ntoboro TMna NpoaykTa. YCTporcTBo
TaKXKe NO3BO/SIET OCYLUECTBASATb HEMO-
CpenCTBEHHYIO AMAarHoCcTuKy bnarogaps
YTEHWIO U NOCTOSHHOMY MOHUTOPUHIY
pabounx napameTpoB.

MACHINE START CYCLE END MACHINE STOP
MASCHINENSTART ZYKLUSENDE MASCHINENSTOPP
CTAPT MALLIMHbI KOHEL LIMKIA CTOM MALLMHbI
+30°C
+0°C /
-10°C
BLOCK RECOVERY BAKING DELAY FUNCTION
BLOCKIERUNG WIEDERHERSTELLUNG _BESCHICKE%%@USF?ZGGERUNG"
BJIOK MPOBYXOEHUE OYHKUMA
“NPOrPAMMUPYEMAS BbINEYKA”
-5/-10°C 2/+2°C +10/+13°C +25/+30°C +15/+30°C
~%rH. ~%r.H. 70-80-%r.H. 85.90-%r.H. 8590-%rH.
4-6 HOURS VARIABLE DURATION 1-5 HOURS 2-4 HOURS INFINITE DURATION
STUNDEN VARIABLE DAUER STUNDEN STUNDEN INFINITE DURATION
YACOB MEPEMEHHbIA CPOK YACOB YACOB BECKOHEYHbIN CPOK

GEMM




with indirect/so

Remote Wi-Fi

supervision

On request, it is possible to in-

stall the Wi-Fi module for remote
supervision via Cloud platform; this
will allow to monitor and modify the
operations of the equipment and
diagnose any problems remotely (for
PC, tablet or smartphone).

“Gentle” refrhgeratiqn
ventilation

Wi-Fi-Ferniiberwachung

Auf Anfrage ist es maoglich, das WiFi-
Modul fiir die Ferntiberwachung
Gber die Cloud-Plattform zu instal-
lieren. Auf diese Weise kdnnen Sie
den Betrieb des Gerats liberwachen
und andern sowie Probleme aus der
Ferne diagnostizieren [fir PC, Tablet
oder Smartphone).

OvctaHumoHHoe ynpaBnexue no Wi-Fi

lNo 3anpocy MOXHO YCTaHOBWTb
yaaneHHoe ycrporctso Wi-Fi, kotopoe
NO3BOJISIET KOHTPOIMPOBATL U MO-
AnduumpoBatb GYHKLMOHMPOBAHKE
060pyLoBaHMS UM OMATHOCTUPOBATb
BO3MOMXHble oLwnbku/npobnemsi ¢ MK,
nnaHweta unm cMapTdoHa.

control

Humidity ¢
with electronic probe

“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte
Beliiftung

“Msirkoe” oxnakgeHue npv NoMoLLm
HenpsiMoil BEHTUNALMN

Powerful system
with high performance compressors

Leistungsstarke Anlage mit
Hochleistungskompressoren

MoLLHas cucTeMa ¢ BbICOKOWA
NPO13BOAUTENBHOCTHIO KOMMPECCOPOB

S¥stem with R290 gas
with high energy efficiency

Kaltemittel R290 fiir hohe Energieeffizienz

YcraHoBKM € BblcorgoﬁZ:a?laeproanqJeKTMBHOCTbro.

OCHaLLeHbl ra3oBo R

Feuchtigkeitsiiberwachung tiber
elektronischen Fiihler

KOHTpOﬂb BJIA>XKHOCTU C NOMOLLbIO
3J1IeKTPOHHOro gaTtymKa

Baking Delay function

Funktion “Beschickungsverzdgerung”
®YHKUMSA «nporpaMMmpyeMast Bbineyka»

Effective air circulation

with constant temperature also

for intense and prolonged use
Effektive Luftzirkulation mit gleichbleibender

Temperatur auch bei intensiver und l@ngerer
Nutzung

[elicTBUTeNIbHOE ABMXKEHKE BO3AYXa C
MOCTOSIHHOM TeMMepaTypou Npu UHTEHCUBHOM
MPOAOIKUTENBEHOM UCTI0/1Ib30BaHUM




COUNTERS

The PLANET retarder
prover counters are
created to plan the
working cycle in pas-
try, bakery and pizzeria
laboratoires. Suited to
contain 60x40cm trays
or containers, they
are completely made
of AISI 304 stainless
steel, with moulded
bottom and round-

ed corners. Other
technical features are
in strict respect of the
European standards.

with 2, 3 and 4 doors,
all equip- ped with
steam generator. The
refrigeration system is
static/helped coolin
system "HSS”, whic
assures an uniform
temperature in the
cell with humidity
control. Automatic
electric defrosting with
heating elements and
automatic elimination
of condensate water.
The stainless steel
worktops are made
with 15/10 sheet with
rounded edges. Each
door is equipped with
no.7 pairs of runners
for trays.

There are nr. 3 models,

Gartische

Die PLANET Garun-
terbrecher-Tische
wurden entwickelt, um
den Arbeitszyklus in
Konditoreien, Back-
ereien und Pizzerien zu
programmieren. Geei-
gnet fur die Aufnahme
von Blechen oder
Kasten von 60x40 cm,
komElett hergeste [t
aus Edelstahl AlSI

304, mit %epresstem
Kammerboden und
abgerundeten Kanten
unter Beachtung der
technischen Merkmale
der geltenden eu-
ropaischen Vorschrif-
ten. Erhaltlich in 3
Ausfuhrun en, mit 2, 3,
4 Tiren, al e mit Damp—
ferzeuger ausgestattet.
Das Kiihlsystem ist
vom statisch ansaugen-
de Typ ,HSS™ und stellt
eine glelchmaBlge
Temperatur in der
Zelle mit Feuchtig-
keitskontrolle sicher.
Automatisches Abtauen
mit elektrischen Wid-
erstanden und einer
Vorrichtung zur autom-
atischen Beseitigung
von Kondenswasser.
Die Arbeitsflachen

sind hergestellt aus
rostfreiem Edelstahl
hergestellt mit einer
15/10er Dicke und
abgerundeten Ecken.
Die Lieferung enthalt 7
Paar Fihrungsschie-
nen fir Bleche pro Tdr.

Basbl

PaccToeuHble 6a3bl
PLANET paspabotaHbi
[ NporpaMMMpoBa-

HMa paboyero uMKna B
KOHAMTEPCKUX, NEKAPHAX
“ nuuuepmsx. basbl, KoTo-
pble NOAXOAAT ANg pa3Me-
LeHus notko 60x40 cm,
MOSIHOCTbH) U3rOTOB/EHDI
13 HepaBeloLLei cTanu
AISI 304 c 3akpyrnex-
HbIMU BHYTPEHHUMMU
yrnamu 1, COOTBETCTBYHOT
TEXHUYECKUM TpebOoBaHu-
M eBpOnenck1x npasu.
[octynHbl 3 Mogenu ¢
2,3 1 4 pgepamu, Bce
OCHalLLeHbl maporeHepaTo-
poM. CTaTMyHas/BbITSXKHAS
cucTeMa OXNaKAeHUs
rapaHTUpyeT uaeanb-

HYl0 paBHOMEPHOCTb
TemMnepaTtypbl B kKamepe

M KOHTPO/b BNAXHOCTY.
ABTOMaTUYeCkoe pa3mo-
paXXu1BaHWe Npu NMOMOLLM
HarpeBaTenen u aBTo-
MaTMyeckoe ucnapeHue
KOHIEHCMpPYEeMOii BObI.
CToneLwHuLLbl U3roToBne-
Hbl MOIHOCTbBIO U3 HepXa-
Betowen cranu AISI 15/10
C 3aKPYNMEHHBbIMU YrNaMu.
B coctaB o6opynoBaHus
BXOAAT 7 Nap Hanpasnsito-
LWMX ANS KKO0M ABEPU.

Body -
Korpus _
Bbicota Kopnyca -

H710 =







Success in DETAILS

Careful planning, technological
innovation, attention to design and
selection of materials, are the char-
acteristics that make the PLANET
range a leader among the equip-
ment for the proving cycle in pastry,
bakery and pizzeria laboratoires.

Entscheidende DETAILS

Sorgfaltige Planung, technolo-
gische Innovation, Aufmerksam-
keit fir Design und Auswahl der
Materialien sind die Merkmale die
die PLANET Linie ausmachen. Ein
Spitzenreiter unter den Geraten

Ycnex B JETAJIAX

TwaTenbHoe NnaHMpoBaHme, TEXHONOMM-
yeckas MHHOBALMS, BHUMaHWE K AW3aiiHy
1 BbIOOPY MaTepManoB — BOT Te Xapak-
TEPUCTUKM, KoTopble caenatot PLANET
BeLyYLLEN cepueli B cekTope 060pyaoBa-
HUs AN PAacCTOMKM B NabopaTopusix as

fur den Garzyklus in Konditoreien,

KOHOUTEPCKMX, NEKAPHSAX U NULILLEPUSIX.
Backereien und Pizzerien.

Racks with easily removable runners with 7 positions (65 mm pitch).

7 Einschubpositionen (65 mm Abstand) Rasterleisten mit leicht
herausnehmbaren Auflageschienen.

CToMKM C HaNpaBASIOLLMMUM KOTOPbIE SIErko NepemMeLlatoTcs. PacctosiHe Mexay
NIOTKaMK 65 MM, M BO3MOXHbIE 7 MO3ULIMN.

t.!'
¥
Pl
The structure is completely made in AISI 304 18/10 stainless steel, back

and external bottom.
Die Struktur inklusive Rickwand und Bodenunterseite ist kompleft aus

Chromnickelstahl 18/10 gefertigt.

Kopnyc nonHoctbio 13 HepykaBetoLuelt cranu AlSI 304, Bkitouas 3aaHior0
4aCTb W BHELLHee AHO.

Internal room humidig/ control kit with electronic probe for defecting relo-
tive humidity included.

Feuchtigkeitskontrollset mit elektronischem Luftfeuchtefihler zur Erfassung
der relativen Luffeuchtigkeit.

Ha6op Anst NpoBepKy BNaXKHOCTU BHYTPY Likada Yepes 3NEKTPOHHOM
[LaTYMKOM [N1S U3MEPEHUE OTHOCUTENBHOM BNAXKHOCTU.



PLANET

COUNTERS
GARTISCHE
BA3bI
T “HSS” STATIC/ASSISTED REFRIGERA- “HSS” DAS “STILLBELUFTETE” “HSS” CTATUYECKASA/BbITAXHAA
i TION SYSTEM GUARANTEES: KUHLSYSTEM GEWAHRLEISTET: CUCTEMA OXJTAXKOEHWA TAPAHTUPYET:
/_/S S - perfect uniformity of temperature - gleichmafige Innenraumtemperatur - npeanbHasi OHOPOJHOCTb
e in the cell - hohe Feuchtigkeit TeMnepaTypbl B Kamepe
- a good level of relative humidity - geringerer Verbrauch - XOPOLLUMI YpOBEHb OTHOCUTENBHOM
- energy savings BNAXKHOCTM
- COKpaLLeHue noTpebneHus

Shielded evaporators placed between the compartments and the con-
densing unit is removable on rails for easy maintenance.

. : . Die Liftung erfolgt Gber abgeschirmte Verdampfer, die sich zwischen
Ehse/?glgf:;i;es:q? 40 mm workiops are reinforced and made with den Tirfichern befinden. Das Kélteaggregat ist zur einfachen Wartung

. ) ) ) auf Schienen herausziehbar.
Verstarkte Arbeitsplatten aus Chromnickelstahl 15/10, Hohe 40 mm. MCrapHTenu 3aLMueHs! 1 PACIONONEHb MEXTY OTCEKaMM, 3

CToneLwHuLbl U3 HEPXKABEKOLLEN CTanu BbiCoToM 40 MM, yCUNEHHbIE U KOHAEHCATOPHbIV B710K MOXHO CHATb HA HaNPaBASOLWMX 418 yaobcTBa
M3rOTOBJIEHHbIE M3 IMCTOBOrO MeTanna TonwmHow 15/10. 06CTyKMBaAHMS.

Infernal probe for constant temperature control.
Innerer Fihler zur standigen Temperaturiberwachung.

BHyTpM 060pyn0BaHNS HAXOAMUTCS AATUMK, C KOTOPOM MOCTOS\HHO
NpoBEpsTb TEMMNEPATypYy.



VERSATILE & INTELLIGENT

VIELSEITIG & INTELLIGENT
PASHOCTOPOHHMIM & YMHBIV

. Worktop with backs Flash (A) - thout workfop (S)
Variants/Ausfiihrung/BapuaHThbl Arbeitsplatte mit Autkantung (A) - ohne Arbeitsplatte (S)
CronewHunua ¢ 3aaHUM 6opTtoM (A) - bes cTonewHuupl (S)

Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C koHpaeHcatop +45°C
The power is calculated during the heating phase.
Leistungsaufnahme beim Aufheizen.

MoLHOCTb paccymnTbIBAETCA Ha 3Tane Harpesa.




PLANET

COUNTERS
GARTISCHE
BA3bI

Main menu
Navigationsmeni
HaBurauMoHHOe MeHH

Manual cycle
Manueller Zyklus
PyyHor uukn

Automatic czlcle
Automatischer Zyklus
ABTOMATUYECKMUIA LUK

Recipes menu
Rezeptbuch-Navigation
MMonck B moBapeHHas KHUra

The digital control panel allows you fo fully control the proofing thanks to the ability to constantly intervene during the cycle.
Dank der Méglichkeit, wahrend des Zyklus am Bedienfeld stéindig eingreifen zu kénnen, gibt Ihnen die digitale Steuerung die volle Kontrolle Gber den Gérvorgang.
LindpoBoii naHenbto ynpaenexus No3BoNseT NOAHOCTbI0 KOHTPONMPOBATL PACCToliKy 61aro4apsi BOSMOXHOCTM MOCTOSIHHO BMELLATENbCTBA BO BPEMS! LMKIA.

On request

Optional

Mo 3anpocy
Back panel control board Radial bottom P=| Wi-Fi supervision system
Wasserdichte Steuerung Abgerundeter Boden (Ol Wi-Fi-Uberwachungssystem
3apHss NaHeNb yrpaeneHns 3aKpyrneHHas HUXKHAS YacTb Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBneHus

@ Tropicalized system Humidity control

Tropentaugliches Kiihlsystem with electronic probe
Tponuyeckas cucteMa Feuchtigkeitsiiberwachung tiber
elektronischen Fiihler

KOHTFOﬂb BNAXXHOCTK C NOMOLLbIO
3M1eKTPOHHOro AaTtyMKa




CABINETS

The retarder-prover
cabinets in the “PLANET”
series are designed for
the best management

of the proving cycle,
controlling temperature,
conservation and proving
times, and relative humid-
ity with maximum security
and precision. Made to the
highest quality stand-
ards, “PLANET” cabinets
are entirely made in

AISI 304 18/10 stainless
steel and construced in
one-piece structure with
75 mm thick high density
polyurethane insulation.
They have pressed bottom
with rounded corners for
an easycleaning and are
equipped with air grants
specially designed to

give internal uniform air
circulation. The inside
humidity is produced by

a steam generator and is
controlled and regulated
by the “touch” electron-

ic control board. The
cabinets can accomodate
40x60cm and 60x80 cm
trays.

Garschranke

Die Garunterbrecher-
Schranke der PLANET
Serie sind konzipiert

fur das beste Manage-
ment des Garzyklus, die
Steuerung der Tem-
peratur, die Einhaltung
der Garzeiten und der
relativen Luftfeuchtigkeit
mit maximaler Sicherheit
und Prazision. Herge-
stellt in hochster Qualitat
Standards. PLANET
Schranke sind komplett
aus Edelstahl AISI 304
18/10 hergestellt in eintei-
liger Struktur mit 75 mm
Dicke, hoher Dichte Der
Polyurethan-Isolierung.
Die gepresste Kiihlkam-
mer mit abgerundeten
Ecken ermaglicht eine
einfache Reinigung und ist
mit Luftkanalen ausge-
stattet, konzipiert fir eine
gleichmafige Luftzirkula-
tion. Die Luftfeuchtigkeit
im Inneren wird durch
einen Dampfgenerator
erzeugt, kontrolliert und
reguliert durch die elekt-
ronische ,, Touch”-Steue-
rung. Die Schranke haben
Platz fir 40x60cm und
60x80 cm grofie Bleche.

LLkadpb!

LLikadbl ons 3amenneHus
PpaccToiku Tecta cepum
PLANET peanu3oBaHbl

ns 6onee s3ppekTMBHO-

r0 YNpaBAEeHUS LIMKIOM
PaCCTOMKM, MAaKCUMANTbHO
6€30MacHOro U TOYHOTO KOH-
TpONiS TeMnepaTypbl, CPOKOB
XPaHEHMS U PacCTOMKM,

a TaKKe OTHOCUTENBHOM
BNIAYKHOCTU. Peann3oBaHHbI
¢ cobntopeHrem Hanbonee
BbICOKMX CTAHAAPTOB Kaue-
B3, Wwkadbl PLANET nmetor
MOHOG/104HYH KOHCTPYK-
LIMIO, U30/1SILMIO TONILLMHOM
75 MM 13 nonuypetaHa
BbICOKOM MIOTHOCTU M1
M3rOTOBMNEHbI MOHOCTHIO U3
HepxxasetoLuen cranm AlSI
304 18/10. LLitamnosaHHoe
[IHWLLE C 3aKPYEHHbIMM
yramu ans obnerdeHms
yXoaa 1 TpybonpoBoaamu,
creupanbHO pa3paboTaHHbl
Tak, uTobbI 06ecneunTs
paBHOMepHOe pacnpenene-
HWE BO3AYLLHbIX MOTOKOB.
BnaxHocTb B kamepe
obecneymBaeTcs naporeHe-
PaTOpOM, KOHTPONMPYETCS

W perynupyeTcs CeHCOpPHOM
3NEKTPOHHOM MaHenu.
LLIkadbl 4OCTYNHBI 47151 NOT-
KoB 40x60 1 60x80 cm.






Success in DETAILS

The retarder provers from the Entscheidende DETAILS Ycnex 8 ETANAX

PLANET line, among the best seller Die Garunterbrecherschrinke der PaccToiiHble Lkatbl KoTopble caenatot

in GEMM, are powerful and highly PLANET-Linie gehéren zu den PLANET Bepyuiieit cepueit, BXOASILLME B

performing, guaranteeing always Bestsellern von GEMM. Es sind uncno becrcennepos KoMnaHum GEMM,

perfectly leavened products. zuverldssige Gerate mit starker NPe/CTaBASIOT COBOM HAZEXKHOE U Bbl-
Leistung, die es ermaglichen auch COKOMpOW3BOAMTENbHOE 060pPYAOBaHME,
Sauerteigprodukte perfekt hinzu- No3BO/IsSIOLLLEe BCEraa nosyyatb MAeanbHo
bekommen! PaCCTOMHYHO MPOAYKLMIO.

Racks with easily removable runners with 74 positions (16.5 mm pitch).

74 Einschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herau-
snehmbaren Auflageschienen.

CTolKu1 C HanpaBASOLLMMU, KOTOPbIE SIErko nepemeLlatoTcs. PacctosHe mMexay
notkamu 16,5 MM 1 74 BO3MOXKHbIE MO3ULIMK.
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“Gentle” refrigeration: Perforated back for indirect airflow. “Full control” electronic fans: thanks to the (e%Jlafion of the airation in all
“SehanendsriKalie Indirekior Kalbisram dank der gelochien [])ga]sgso,o/g)ucrqntee a ventilation infensity suitable for every need (range
Innenriickwand. g Cl

: - . Elektrische Lifter mit voller Kontrolle: dank der Geschwindigkeitseinstellung
ﬂbgagﬁgﬁwmxgggﬁ.;:maﬂ ACTE C OTEEPETHANI AR GAHOPOAHOTE in allen Stufen, kann die Belijftungsstdrke fir jeden Bedarf angepasst wer-
yxa. den (Bereich 10-100%).

OnekTpoHHble BeHTunsTopbl «Full Control»: 6narogaps perynMpoBaHuio
BO3/lyxa Ha BCEX 3Tanax, OHW rapaHTUPYHT MHTEHCUBHOCTb BEHTUASLIM,
NOAXOAALLYIO Ans Ntobbix noTpebHocTel (amuanasoH 10-100%).



The excellent results are owed to
the large evaporators with cata-
phoresis treatment, to the powerful
system with high performance com-
pressor, to the perforated back that
uniforms the emission of cold air
into the chamber and to the heating
elements positioned on the back,
that maintain the right humidity
level.

te stromen kann.

Die hervorragenden Leistungen sind
den groflen KTL-beschichteten Ver-
dampfern und dem starken Kihlsys-
tem mit Hochleistungskompressor zu
verdanken. Der Feuchtigkeitsniveau-
ausgleich ist auf die gelochte Innen-
wand auf der Rickseite zurlckzufih-
ren. Sie ermoglicht es, dass dort kalte
Luft auf die eingebauten Heizelemen-

PLANET

CABINETS
GARSCHRANKE
LLIKADDI

OTNbIYHbIX pe3ybTaToOB AOCTUIAKOTCS
60NbLUMM UCNAPUTENSM C KaTadhope3How
06paboTKOM, OTIMYHOM CUCTEME C BbICO-
KOMpOWU3BOAMUTENbHBIM KOMMPECCOPOM,
nepdopUpOBaHHON 3aHel CTeHKe ANs
PaBHOMEPHOTO BbIMyCKa XON04HOM0 BO3-
[lyxa B Kamepy M AaTumMKy 419 NOALEpKa-
HUS HAANIEXALLETO YPOBHS BNAKHOCTU.

Humidim control kit inside the room with electronic probe for detecting
relative humidity with maximum precision.

Feuchtigkeitskontrollsatz mit elekironischem Luftfeuchtefihler zur
Erfassung der relativen Lufifeuchtigkeit mit héchster Prézision.

Ha6op 419 NpoBEPKYM BABKHOCTM BHYTPY LUKada Yepe3 31EKTPOHHOI
[LaTYMKOM A1 TOUHbIE U3MEPEHUE OTHOCUTENbHOM BAAKHOCTY.

USB port for data uploads and downloads useful for recipes, parameters
and HACCP dafas.

USB-Anschluss zum Hoch- und Herunterladen von Daten, niitzlich fiir
Rezepte, Parameter und HACCP-Daten.

Ycrporicteo USB anst 3a|r_5) 3KM M CKaYMBaAHUE AAHHbIX, PELIENTOB,
napameTpoB 1 gaHHbix HACCP.

Doors equipped with easy-to-replace interlocking magnetic gaskets.
Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen.

,D,Bepbl MMEKT MarHMUTHbIE LUMNYHTOBbIE YMHOTHUTENN, KOTOPbIE NIETKO
3aMEHAI0TCA.
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EASINESS & PRECISION

LEICHTIGKEIT & PRAZISION
JIETKOCTb & TOYHOCTb

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C koHaeHcaTop +45°C

*
Racks with easily removable runners with 74 positions (16.5 mm pitch)
74 Einschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herausnehmbaren Auflageschienen

CTOMKM C HaNpaBNSIOLLMMM, KOTOPbIE IErko nepemelarTcs. PacctosHe mexay notkamu 16,5 MM 1 74 BO3MOXKHbIE MO3ULIMM
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PLANET

CABINETS
GARSCHRANKE
LLIKAObI

Main menu
Navigationsmenii
HaBuraumMoHHOe MeHI

Manual cycle
Manueller Zyklus
PyuHom uukn

Recipes menu
Rezeptbuch-Navigation
MNMonck B moBapeHHas KHUra

The digital control panel allows you to fully control the proofing thanks to the ability to constantly intervene du
Dank der Méglichkeit, wahrend des Zyklus am Bedienfeld standig eingreifen zu konnen, gibt lhnen die digital

Automatic czlcle
Automatischer Zyklus
ABTOMaTUYECKUI LUK

ring the cycle.
e Steverung die volle Kontrolle Gber den Gérvorgang.

LiMchpoBo# naHenbto yrpaeneHus No3BOMSIET NONHOCTbID KOHTPONMPOBATL PACCTOMKY 61aro4aps BO3MOXHOCTU MOCTOSHHO BMELLATENbCTBA BO BPEMS LMK/IA.

“Gentle” refrigeration ”

with indirect/soft ventilation
“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte Beliifung
“Msirkoe” oxnaxpaeHve npu NoMoLLM MSIrKoW BEHTUNALMN

Digital electronic board

with touch screen
Digitalanzeige mit Touchscreen
LinchpoBast aneKTpoHHas naHesb ¢ CEHCOPHbLIM 3KPaHOM

Humidity control

with electronic probe
Feuchtigkeitsiiberwachung (iber elektronischen Fiihler
KOHTposb BNaXKHOCTM C MOMOLLbIO

Tropicalized system
Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cuctema

Radial bottom

Abgerundeter Boden
3aKpyrieHHas HWKHSS YacTb

On request

Optional

Mo 3anpocy
Wi-Fi supervision system
Wi-Fi-Uberwachungssystem
Wi-Fi ycTpoiicTso ynpasnenus

Predisposition for remote
condensing unit

Vorbereitet fiir Zentralkiihlung

BEpCVIﬂ C BbIHOCHbIM KOMMNPeCcCopHbIM 610KOM

Glass door

with led illumination
Glastiir mit Lichtelement (LED Beleuchtung)
CreknsiHHas ABepb C CBETOAMOAHON MOACBETKON
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The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.

Mpou3BoANTENb OCTABAAET 33 COBOI NPaBO BHOCUTL U3MEHEHWS B U3aenune 6e3 NpenBapUTENbHOTO YBEAOMIEHNS.

GEMM Srl - Via del Lavoro, 37

Loc. Cimavilla - 31013 CODOGNE' - ltaly

T.+39 0438 778504 - F. +39 0438 470249

C.F. e P.IVA 03441880261 - info@gemm-srl.com
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