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From its very beginning,
GEMM has been specialized
in the production of pizza
preparation counters. During
the time, the acquired know-
how has allowed

Gemm to develop cutting
edge solutions, by paying
always a particular attention
to the pizzaiolo’s needs. The-
refore, the pizza counters
are projected to satisfy all
the market needs and they
are equipped with conden-
sing units specially dimen-
sioned for guaranteeing the
perfect conservation of the
pizza dough.

Moreover, the flexibility

of the modular elements
allows to create counters

as per customer’s request,
with uncountable realisation
solutions.

Qualitatskiihlung in der
pizzeria

Seit den Anfangen ihrer
Tatigkeit ist GEMM auf die
Herstellung von Arbeitsti-
schen fiir die Pizzavorberei-
tung spezialisiert. Im Laufe
der Zeit hat das erworbene
Know-how es ermdglicht,
immer fortschrittlichere
Losungen mit besonderem
Augenmerk auf die Arbeit
des Pizzabackers zu entwi-
ckeln. So sind die Pizzatische
von GEMM darauf ausgelegt,
alle Marktanforderungen

zu erfillen, und mit speziell
entwickelten Kiihlsystemen
ausgestattet, um die perfekte
Aufbewahrung der Pizzateig-
linge zu gewahrleisten. Die
Konstruktion aus Modulen
zusammensetzbaren Ele-
mente ermdglicht es zudem,
Arbeitstische nach Kunden-
wunsch zu realisieren, mit
unzahligen Umsetzungsmag-
lichkeiten.

GEMM

KauecTBeHHOe oxnlaxgeHue B
nuuuepum

C camoro Havana ceoen
LesTeNbHOCTU KOMMaHMs
GEMM cneunanusmpyeTtcs

Ha NPOM3BOACTBE CTOMOB A5
npurotonexHus nuuupl. Co
BpeMeHeM NpuobpeTeHHbIN
OMbIT MO3BOUA KOMMaHUK pas-
pabotaTb NepenoBble peLLeHus,
npu 3ToM 06paTB 0cob0e BHU-
MaHue Ha paboTy nuuLaiono.
Mo3ToMy CTONbI ANs NULLEPUM
GEMM pa3paboTaHbl Tak, 4To6bI
YOOBNETBOPUTH BCEM TpeboBa-
HMAM pbIHKa U 060pyA0BaHbI
XONOAMbHBIMU YCTAHOBKaMMU,
npenHasHavyeHHbIMKU Ans
obecneyeHns naeanbLHoro
COXPaHeHWsl CKaTaHHOTO B LUap
Tecta. Kpome Toro, MOZynbHOCTb
cBOpHbIX 3N1EeMEHTOB NO3BONSIET
peasniM30BbIBaTH CTO/bI MO Xe-
NaHWI0 3aKa3uuKa, npeaniaras
6ecumcieHHble KOMMOHOBOY-
Hble peLleHMsI.



UNIVERSAL

The UNIVERSAL pizza
modular counters are de-
signed to meet the needs
of the pizza maker, with
unsurpassed efficiency
and quality.
The construction is en-
tirely in stainless steel
and the internal bottom
has rounded corners that
allows easy cleaning and
maximum hygiene. The
refrigerated base units
are suitable for 60x40 cm
trays and shelves and
are equipped with “HSS”
static/assisted refrigera-
tion system, a patented
system that ensures
perfect uniformity of tem-
perature in the room and
a good level of relative
humidity, in addition
to energy savings. The
doors have interlocking
magnetic seals that are
easily replaceable. The
worktops are made of
Sardinian granite, with a
depth of 82cm; whith a
height of 16 cm, the rear
risers perfectly support
the refrigerated ingredi-
ent display cabinet. The
neutral drawer units are
standard equipped with
lastic pizza containers.
he standard fitting is
of two pairs of runners
and a 60X40 cm shelf per
door.

Die modulare Pizzatische
UNIVERSAL - Palette
wurde entwickelt, um alle
Bediirfnisse des Pizzaba-
ckers mit uniibertroffener
Effizienz und Qualitat zu
erfiillen.

Die Konstruktion besteht
vollstandig aus Edelstahl,
mit abgerundeten Ecken
im Bodenbereich, die eine
einfache Reinigung und
maximale Hygiene er-
maoglichen. Die gekihlten
Unterbauten sind ge-
eignet fur die Aufnahme
von Kisten und Rosten in
den Mafen 60x40 cm und
sind mit einem statischen
Beliftung Kiihlsystem
.HSS" ausgestattet,
einem patentierten
System, das eine perfekte
Temperaturgleichmafig-
keitin der Zelle, einen
guten relativen Feuchtig-
keitsgrad und eine Redu-
zierung des Energiever-
brauchs gewahrleistet.
Arbeitsplatten aus sardi-
schem Granit, mit einer
Tiefe von 82 cm, ausge-
stattet mit 16 cm hohen
hinteren Aufkantungen
zur Unterstitzung der ge-
kuhlten Zutatenvitrine.
Die neutralen Schub-
ladenbldcke sind mit
Kunststoff-Pizzakasten
ausgestattet. In der Aus-
stattung enthalten: 2 Paar
Fihrungen und 1 Rost fir
die Tur.
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HoBas NMHMS COCTaBHbIX
cronoB UNIVERSAL
paspaboTaHbl ans ahdek-
TMBHOIO M KQYeCTBEHHOTIO
YOOBNETBOPEHUS BCEX
noTpebHoCTel MacTepoB
nuuLbl. KOHCTpyKums
MOSIHOCTbIO BbIMOJIHE-

Ha 13 HepyaBetoLLen
CTanu, AHULLE KaMepbl C
3aKpyrneHHbIMU yriamu,
yTo 06ecneynBaeT ferkyo
OYMCTKY U MAKCUMYM
TMrMeHbl. XonoaunbHble
OCHOBAHMSA MOAXOAAT ANis
pa3MeLleHns eMKoCTel

n peweTtok 60x40 cm,
000pyL0BaHbl CTAaTUYHOW/
BbITSDKHOM CUCTEMOM
oxnaxaenus “HSS”.
Cuctema 3anaTeHToBaHa U
obecneunBaeT uaeanbHyto
paBHOMEPHOCTb TeMnepa-
Typbl B KaMepe, XOpOoLIUit
YPOBEHb OTHOCUTENIBHOM
BNIAYKHOCTU U CHUXKEHUE
notpebnexus. Paboune
NMOBEPXHOCTM BbIMONHEHbI
M3 CapAMHCKOrO rpaHuTa,
rny6uHa 82 cMm, 3aHui
60pTHK 16 CM BbICOTHI ANSt
NOAAEPXKKN OXNAXKAEHHOM
BUTPUHbI UHIPEANEHTOB.
HeiTpanbHble awmkm
cepuitHo 060pya0BaHbI
N1acTMacCcoBbIMM ALLMKa-
Mu ons nuuubl. Komnnek-
Tauus npefycMaTpusaet
[1B€ Napbl HaMpaBAAOLLMX
W OLLHY peLeTKy ans
[BEpU.
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Success

Care in design, technological
innovation, attention to ahestetic
and selection of materials are the
characteristics that make the UNI-
VERSAL pizza preparation counters
line a leader in the pizza's world.

tul DETAILS

Erfolgsdetails

Die Sorgfalt in der Planung, die
technologische Innovation, die Auf-
merksamkeit auf das Design und
die Auswahl der Materialien sind
die Merkmale, die die Linie der
UNIVERSAL-Pizzavorbereitungs-
tische zum Marktfihrer in der Welt

Ycnex B JETANIAX

Tu_LaTeanoe nn1aHUpoBaHMeE, TEXHOMOM-
yeckas MHHOBALMS, BHUMaHWE K AW3aiiHy
1 BbIOOPY MaTEpUanoB — BOT Te XxapakTe-
pucTukm, kotopble caenatotr UNIVERSAL
BefyLLen cepueit B cekTope 06opyaoBa-
HUs AN PAacCTOMKKM B NabopaTopusx ans
KOHAMTEPCKMX, NEKAPHAX U MULLEPUAX.

der Pizzerien machen.

The structure is completely made in AISI 304 18/10 stainless steel, back
and external bottom.

Gehduse komplett mit Ricken- und AuBBenbodenflache vollsténdig aus

Edelstahl AISI 304 hergestellt..

Kopnyc nonHocTbio 13 HepykasetoLelt cranu AlSI 304, Bkitouas 3aaHior0
4aCTb W BHeLLHee AHO.

Refrigerated display cabinet for trays equipped with independent con-
densing unit.

Gekdhlte Zutatenvitrine mit eigenstdndigem Kondensatore.
XonogmsnbHas BUTPUHA 1S MHTPEAMEHTOB C aBTOHOMHbIM arperarom.

a0

Detail of curved glass variant, installed on a refrigerated display cabinet
(on request).

Detail der Variante mit gebogenem Glas, installiert auf der Zutatenvitrine
(auf Anfrage).

[leTanb BapuaHTa M30rHYTOrO CTEKISIHHOMO 3KPaHa, yCTaHOB/EHHOI Ha
BUTPUHE N1 UHIPEAMEHTOB (MO 3anpocy).

4 ’N.yp,]d Stat Sysems

“HSS” STATIC/ASSISTED REFRIGERA-
TION SYSTEM GUARANTEES:

- perfect uniformity of temperature in
the room

- a good level of relative humidity

- energy savings

DAS STATISCHE BELUFTUNG KUHL-
SYSTEM “HSS” GEWAHRLEISTET

- eine perfekte Temperaturglei
chmaBigkeit in der Zelle

- ein gutes MaRB an relativer Luftfeu
chtigkeit

- reduzierung des Verbrauchs

UNIVERSAL

“HSS” CTATUYECKAS/BbITAXHAA
CUCTEMA OXJTAXXOEHUA FTAPAHTUPYET:

- UAeanbHas ofHOPOJHOCTb TeMMNepaTypsbl
B Kamepe

- XOPOLLMI YpOBEHb OTHOCUTE/BHOM
BJIQYKHOCTU

- COKpaLleHue noTpebneHus

Thanks to the refrigeration system and ventilation, the air circulation insi-
de the room is opfimal for the conservation of the dough.

Dank des Kihl- und Beliftungssystems ist die Luftzirkulation innerhalb der
Zelle optimal fir die Lagerung des Teigs.

Bnaropaps cucteMe OXNaXOEHWS U BEHTUAALMM, LMPKYNALMS BO34yXa
BHYTPY KaMepbl ONTUMasbHA A/ COXPAHEHMS TECTa.

Neutral drawers with fully extractable 60x40 pizza containers.

Neutrale Schubladenschrénke mit vollstandig herausziehbaren
Pizzakassetten 60x40.

HeliTpanbHble AWMKK C BbIABMKHBIMU KOHTEMHEpaMu ans nuuubl 60x40.

quﬁorqtors protected with cataphoresis treatment and positioned betwe-
en the infernal compartments.

Geschiitzte Verdampfer mit KTL-Beschichtung, zwischen den Féachern
positioniert.

Mcnaputenu 3awwmieHsl katadopesHoit 06paboTKoi U pacronoeHbl
MeX/y OTCeKaMM.



FOR PERFECT PREPARATION AND STORAGE

FUR DIE PERFEKTE ZUBEREITUNG UND LAGERUNG
Ona MOEAITbHOTO MPTOTOBIEHAA 11 XPAHEHIAG

GN containers not included
Note/Hinweis/HoTa GN Behdltern sind nicht enthalten
[aCTPOEMKOCTM UCK/IOUEHbI

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C koHpeHcaTop +45°C

Back panel control board
Digitalanzeige mit Touchscreen
LndpoBas 3neKTPOHHAsA NaHesb C CEHCOPHbIM 3KPaHOM

Tropicalized system
Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cuctema

Radial bottom
Abgerundeter Boden
3aKpyrneHHas HUKHSS YacTb

On request

Optional
Mo 3anpocy

Wi-Fi supervision system
Wi-Fi-Uberwachungssystem
Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBnenus

UNIVERSAL

COUNTERS
GARTISCHE
bA3bl

CRP/2

Refrigerated drawer set
with 2 drawers 1/2
Kiihlschubladenblock mit

2 Kiihlschubladen 1/2

Ha6op xonoannbHbIX ALLMKOB N3
2 swmkos 1/2



FOR PERFECT PREPARATION AND STORAGE

FUR DIE PERFEKTE ZUBEREITUNG UND LAGERUNG
Ona MOEAITbHOTO MPTOTOBIEHAA 11 XPAHEHIAG

GN containers not included
Note/Hinweis/HoTa GN Behdltern sind nicht enthalten
[aCTPOEMKOCTM UCK/IOUEHbI

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C koHpeHcaTop +45°C

Back panel control board
Digitalanzeige mit Touchscreen
LndpoBas 3neKTPOHHAsA NaHesb C CEHCOPHbIM 3KPaHOM

Tropicalized system
Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cucteMa

Radial bottom

Abgerundeter Boden
3aKpyraeHHas HUKHSS YacTb

On request

Optional
Mo 3anpocy

Wi-Fi supervision system
Wi-Fi-Uberwachungssystem
Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBnenus

UNIVERSAL

COUNTERS
GARTISCHE
BA3bl

CRP/2

Refrigerated drawer set
with 2 drawers 1/2
Kiihlschubladenblock mit

2 Kiihlschubladen 1/2

Ha6op xonoaunbHbIX SLWKOB
3 2 Awmkos 1/2



MODULAR ELEMENTS

MODULARE ELEMENTE
MOOYITbHbIE SITEMEHTI

REFRIGERATED BASES B E
GEKUHLTE BASIS 99 77 &
XONOObHbBIE BA3bI 109
149
159
204
214
264
o >
TBP/09 TBP/10 TBP/15 TBP/16 TBP/20 TBP/21 TBP/27
PREARRANGED REFRIGERATED BASES D REFRIGERATED DRAWER SET
VORBEREITETE GEKUHLTE BASISEN 74 77 87 GEKUHLTER SCHUBLADENSCHRANK
XONOOMIbHBIE BA3bI N4 BEIHOCHOTO ATPETATA 124 XONOOMIMbHbBIN FLLMK
179
234
TBPN/07 TBPN/12 TBPN/18 TBPN/24 CRP/2
NEUTRAL DRAWERS D | STRAIGHT GLASS SINGLE SHELF B
NEUTRALE PIZZASCHRANK 50 77 87 GERADE GIASREGAL 120 33 20
HEMTPAMBHBIM ALK ONg MALILbI MPAMBIV CTEKMIHHBIM SKPAH 140
150
160
180
200
215
E lﬁ 268
=
CPC/52 CPC/55 CPC/57 M1/.D
GRANITE WORKTOP (D] B n CURVED GLASS SINGLE SHELF D]
ARBEITSPLATTEN AUS GRANIT 125 82 19 125 82 19 GEBOGENES GLASREGAL 140 33 20
[PAHTHBIE CTOJTELHALIBI 150 150 M3OTHYTbIV CTEKINAHHBIA SKPAH 160
160 160 180
180 180 200
200 200 215
215 205 268

= — 23 _—

PLP/..H PLP/...HE M1/..




DISPLAY

DISPLAY is a range of
refrigerated display cabi-
nets created to satisfy all
hygienic and organizational
needs of restaurants in
general, including pizza
and fast food shops. They
are ideal for preparing
pizzas, breakfasts, self
service plates or for
preparing toppings for
ice-creams and sweets.
The GN 1/1 refrigerated
ingredient displays are
available with curved
glass shelves, straight
glass shelves or without
shelves. Single-block
construction in AlSI

304 stainless steel with
rounded corners inside,
suitable for GN 1/1
containers with 150 mm
maximum height. Refrige-
ration is produced by a
tube nest with automatic
temperature control by
a digital thermostat and
incorporated condensing
unit.

DISPLAY ist eine Reihe
von gekdihlten Vitrinen,
die entwickelt wurden,
um alle Anforderungen
an Hygiene und Arbeits-
organisation in Pizzerien,
Fast-Food-Restaurants
und Restaurants zu
erfiillen. Ideal fiir die
Pizza-Zubereitung, den
Frihstlcksservice, den
Selbstbedienungsbereich
oder das Dekorieren von
Desserts und Eiscreme.
Die gekihlten Elemente
fir GN 1/1-Behélter sind
in Versionen mit geboge-
nem Glasregal, geradem
Glasregal oder ohne Re-
gal erhaltlich. Konstrukti-
on aus Edelstahl AISI 304
in Einrohrbauweise, Be-
cken mit abgerundeten
Ecken, geeignet fir GN
1/1-Behalter mit einer
maximalen Hohe von 150
mm. Die Kiihlung erfolgt
durch ein Rohrbiindel mit
automatischer Tempe-
raturregelung mittels
digitalem Thermostat
und integrierter Konden-
satoreinheit.

DISPLAY - cepus xo-
NIOAMNBHbBIX BUTPUH,
YA0BNETBOPSOLMX BCEX
TpebOBaHMSM TMIUEHDI U
opraHu3auum pabotbl B
nuuuepuax, act-

dynax u pectopaHax.
MpeanbHO NOAXOAAT ANsi
NMPUrOTOBIEHMUS MULLbI,
opraHu3auum 3aBTPakoB.,
ons kade n CTonosbIX ca-
MOODOCNYXXMBAHUS, @ TaKKe
L1181 3KCNO3uULMK lecepToB
1 MopoxeHoro. Oxnaxaa-
€Mble BUTPUHbI MOAXOAAT
NS UCNONb30BaHMS
ractpoemkocteit GN 1/1 n
NpOM3BOAATCS B BapuaH-
TaX C U30MHYTOM CTEKNSH-
HOM MOJIKOW, MPAAMOM
CTEKNSIHHOW MONMKOM UNn
6e3 nonku. MoHOKOKOBas
KOHCTPYKLMS U3 HepKaBe-
towLen ctanm mapku AlSI
304, n0TKM CO CKPYINeH-
HbIMM YrNamMu UaeanbHo
NOOXOAAT NS COAEPXKAHMS
ractpoemkocteit GN 1/1
BbICOTOM MaKc. 150 MM.
OxnaxpgeHue obecne-
YMBAETCS CMCTEMON,
COCTOSILLEN M3 KOXKYXO-
Tpy6HOro TennoobmeH-
HWMKa, aBTOMATUYECKOrO
KOHTponnepa TemMnepary-
pbl C UMOPOBLIM TEPMO-
CTaTOM W BCTPOEHHOIO
KOHAEeHcaTopa.

==l

S i
: T




TOP PERFORMANCE DISPLAY CABINETS

KUHIVITRINEN VON HOCHSTER LEISTUNGSSTARK
XONOOWNbHBIE BATPLIHBI C MAKCVMAITBHOWM MPOM3BOOMTENBHOCTIA

External dimensions (WxDxH)

AuBenmaBe (BxTxH) om 1253724 | MOGT4 | 150G7x24 | 1603724 | 180x37x24  200:37x24 | 21537x24  268x37x24
BHewHwe pasmepsi (LLIxIxB)

Containers capacity

Behaltern - Inhalt 4 GN 1/3 6GN 1 7GN 1 8GN 1 9GN1 T0GN 1 1 GN 1/3
BmectimocTb ractpoemkocTeii +1GN1/2 & r & & & +1GN1/2

Cooling power
Kultelegls!ung
MoluHocTb oxnaxaenms ™

Climafic Class
Klimaklasse 5
Knumatuueckmit knacc

GN containers not included
Note/Hinweis/HoTa GN Behdltern sind nicht enthalten
[aCTPOEMKOCTM MCK/HOUEHbI

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C koHpaeHcaTop +45°C

Stainless steel traY kit 18/10 H 150
Kit Edelstahlbehdlter 18/10 h 150
KoMnneKT npoTuBHeii U3 HepxkaBetoLueii ctanu 18/10 H 150

KIT/18 KIT/20

KIT/21 KIT/27

DISPLAY

COUNTERS
GARTISCHE
BA3bI
STRAIGHT GLASS SINGLE SHELF D]
GERADE GIASREGAL 125 33 20
MPIMbI CTEKNIHHBIV SKPAH 140
150
160
180
200
215
268
CURVED GLASS SINGLE SHELF B
GEBOGENES GLASREGAL 140 33 20
M3OMHYTBIM CTEKNIHHBIM SKPAH 160
180
200
215
268
On request
Optional
Mo 3anpocy
P>| Wi-Fi supervision system Set of feet 200h mm
. Wi-Fi-Uberwachungssystem FiBset h 200
Wi-Fi ycTpoiicTBo yripaBneHus KomnneKT u3 4 Hoxxek h 200
Pair of supports Arrangement for remote

for wall fixing condensing unit (valve system gas R134a)
Wandkonsolen Paar Vorbereitung fiir Fernanschluss (R134a gasventil)
KoMnneKT 2 wTyKa Anst HacTEHHOTO C BbIHOCHOM arperaToM (rasoBbii KnanaH R134a)
KpenneHus

15



NEW SMART

The NEW SMART

serie is a range of pizza
counters for pizzeria and
fast-food, with reduced
overall dimensions. The
NEW SMART counters
for pizzeria stand out

in particular for the
refrigerated base with
GN 1/1 gastronorm sizes,
granite work top with

16 cm high rear risers
and refrigerated display
cabinet with independent
condensing unit equipped
with straight glass shelf.
The refrigerated counters
for fast-food are ideal

for the preparation of
salads and sandwiches;
available in 700 and 800
mm deepth, with internal
dimensions respectively
GN 1/1 and cm 40x60, are
equipped with stainless
steel lids with sealing for
perfect closing; the work
tops can be made both in
stainless steel or granite.

Die serie NEW SMART
ist eine neue Reihe von
Vorbereitungstischen fiir
Pizzastellen und Fast-
Food Lokale mit sehr
kompakten Abmessun-
gen. Die Pizzeriatheken
der Serie NEW SMART
zeichnen sich durch

die gekdihlte Basis mit
Innenabmessungen fir
GN 1/1, eine Arbeitsplatte
aus Sardo-Granit mit
rickwartigen erhdhten
Kanten von 160 mm
Hohe und eine gekdihlte
Vitrine fir GN-Behal-
ter mit unabhangigem
Kompressor aus, die mit
einem geraden Glas-
regal ausgestattet ist.
Die gekdihlten Fast-Food
Theken, ideal fir die
Zubereitung von Salaten
und Sandwiches, haben
die Tiefen von 700 und
800 mm, mit Innenab-
messungen von GN 1/1
bzw. 40x60 cm. Sie sind
mit einem Edelstahl-
deckel mit Dichtung und
einer Arbeitsplatte aus
Edelstahl oder Sardo-
Granit ausgestattet.

Cepust NEW SMART
ABNSETCS HOBOM Cepuent
pa3fenoyHbIX CTONOB ANs
nuuuepuii u dact-bynos
C 0YeHb YMEHbLUEHHbIMU
rabapuTHbIMK pasmMepamu.
Crona ans nuuuepui
NEW SMART umetot
XON0AMNbHOE OCHOBaHMeE
C BHYTPEHHWUMMU pa3me-
pamu GN 1/1, pabouyto
MOBEPXHOCTb M3 CapAMH-
CKOFO rpaHuTa C 3aAHUMU
BbICTYNaMu BbICOTOWM

160 MM 1 XONOAUNbHYO
BUTPUHY C racTpOEeMKO-
CTSIMU, BbIHOCHBIM Y3/10M

N CTEKNSAHHOM MONKOM.
XononunbHble cToNbl AN
dacT-pyna naeanbHo noa-
XOAAT ONSA NPUrOTOBIEHUSA
CanaToB M CIHABUYEN,
MOryT UMeTb 2 unn 3
nBepupl v rnyouny 700 n
800 MM, BHyTpeHHMWe pas-
Mepbl cooTBeTCTBEHHO GN
1/1 n 40x60 c™m. Hecywumi
3/1IEMEHT racTpoemMKocTemn
C OXNAXKAEHNEM NOAXOANT
[N YCTAHOBKM €MKOCTEN
GN, 060pynoBaH KpbILLIKOW
13 HepaBeloLLe cTanm ¢
NPOKNaLKOM AN naeanb-
HOro 3akpbiTus. Paboune
NOBEPXHOCTM MOTyT ObITb
13 HepXKaBelLLEeln cTanu
WM CApAMHCKOIO rpaHuTa.




NEW SMART

uccessful DETAILS

The NEW SMART version is the Erfolgsdetails Ycnex B IETAJIAX The professional looking for a solu- Der Profi, der nach einer Losung MpocdeccroHan, Uy pellexme Ans
comf)act yet functional solution for Die Version NEW SMART ist die Bepcva NEW SMART — 370 KOMMaKTHOe, tion for his fast food, finds in NEW fir sein Fast-Food-Restaurant csoero dact-dynaa, Haiinet 8 NEW SMART
small premises looking for prepa- kompakte, aber funktionale Losung | Ho dyHKUMOHaNbHOE peluetie ans SMART FAST FOOD the perfect ally sucht, findet in NEW SMART FAST FOOD mpeanbHoro corosHuka ans
ration tables with small dimensions fur kleine Lokalen, die Vorbere- HEBObLIMX MOMELLEHMIA, KOTOPbIM HYXKHbI for the preparation of sandwiches FAST FOOD den idealen Partner MPUrOTOB/NEHNA COHABMHEN 11 CANATOB B
but optimal performance, with a itungstheke kompakten abmes- CTONbI /151 PUTOTOBNEHMS HEOONbBLIMX and salads in a small space; in fact, fur die Zubereitung von Sand- HEbO/IbUIOM NPOCTPaHCTBE; PaKTUYECKH,
large worktop and independent sungen und optimalen Leistungen pa3MepoB, HO C OT/IMYHOI NPOM3BOAM- the container holder is integrated wiches und Salaten auf kleinem KOHTEMHEPDI BCTPOEHDI B CTONELIHNLLY
display cabinet for ingredients. suchen, mit einer groBziigigen TENbHOCTBIO, C GOBLLOM CTONELIHMULEN U into the granite or stainless steel Raum. Die GN-Behalterablage ist Y3 rpaH1Ta WK1 HEPXABEIOLLEU CTanu. ..
Arbeitsplatte und einer unabhangi- OTA@NbHbIM LIKAahOM A5 IeMOHCTPaLIM worktop... GEMM refrigeration in namlich in die Arbeitsplatte aus XonoaunsHoe 06°Pyﬂ?BaHV'e GEMM s
gen Vitrine flr Zutaten. MHIPENMEHTOB. saladette” format! Granit oder Edelstahl integriert... dopmare «canapetrax!
die GEMM-Kiihlung im . Sala-
dette”-Format!

Static refrigeration system, with forced ventilation to ensure uniform fem-

perature in the room. Stainless steel lid for the trays container closure, in the FAST FOOD
Statisches Khlungssystem mit Zwangsbeliftung zur gewdhrleistung einer version. . B ) )
gleichméBigen Temperatur im Kuhlraum. Edelstahldeckel fir GN-Behdlterablage in der FAST FOOD-Version.
Cratnyeckas cucteMa OXNaxAEHUS C NPUHYAUTENBHON BEHTUASLIMEN, KpbliLuKa 13 HEPXKABEIOLLEN CTa/M MO3BONSET 3aKPbITb UHIPEAUEHTbI B
rapaHTVpytoLLas OAHOPOAHOCTb TEMMEPATYpbl B KaMepe. sepcun FAST FOOD.

Compact and functional with internal GN 1/1 capacity, in the NEW Refrigerated display cabinet for GN 1/1 trays equipped with indepen- Aormre § g Aol g G
SMART version. e ~Ere it L N A T 'II:'X: _|§ Ig:(o)rzi)cxlljns‘rerlgger%roted info the worktop, indirect refrigeration (in the
Kompakt und funktional mit innenkapazitét gn 1/1, in der version NEW Gekihlte vitrine fir gn 1/1-behélter mit unabhéngiger kondensato- B S ; PP T "
SMART. reinheit in der serie?\lEW SMART dGeI:I &g_?lé%%)llg :rg?ocri‘;.e Arbeitsplatte infegriert, indirekte Kihlung (in
KoMnakTHOe 1 (yHKLMOHaIbHOE PELLEHIE, C BHYTPEHHEN EMKOCTbI0 GN XonogunbHas BUTPUHA Anst GN-KOHTEMHEPOB, OCHALLEHHAsH BCTPOEHHbIN .

1/1,8 HOBOW Bepcum SMART. aBTOHOMHbIN arperar, B Bepcun NEW SMART. EXE}EES%F’S’)'. BCTPOEHbI B CTONELLIHHLLY, HEMPAMOE OXNXKAEHKE (B BEPCUM
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NEW SMART
THE COMPACT AND VERSATILE SOLUTION GARTSCHE

BA3bI
DIE KOMPAKTE UND VIELSEITIGE LOSUNG
KOMIMAKTHOE 1 YHIMBEPCAIbHOE PELLEHIE

GN pizza counters /GN Pizza - Theken/Ctona Ons Muuubl GN Fast food counters /Fast - food - theken/Ctona pns dact-cyna

DEPTH.700 DEPTH.800

) Stainless steel work top version - (G) Granite work top version
Variants/Varianten/BapuaHTbl I) Version mit Arbeitsplatte aus Edelstahl - (G) Version mit Arbeitsplatte aus Granit Note/Hinweis/HoTa
1) Bepcus ¢ paboyeit NOBEPXHOCTbIO U3 HepxkaBetoLleit crany - (G) Bepcus ¢ paboyeii NoBEPXHOCTbIO U3 rpaHuTa

GN containers not included
GN Behdltern sind nicht enthalten
TaCTPOEMKOCTM MCK/KOYEHbI

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C KoHaeHcaTop +45°C g?oé?queSt
Mo 3anpocy

I Wi-Fi supervision system
TI'OpICB_lIZGd__SYStem Wi-ﬁ-ﬁberwaghungssystem Y
Tropentaugliches Kiihlsystem Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaenenms
Tponuyeckas cuctema

Radial bottom Refrigerated drawer set
Abgerundeter Boden with 2 drawers 1/2

3aKpyrieHHas HKHAA YacTb Kiihlschubladenblock mit 2 Schubladen 1/2
Habop xonoaunbHbIX SLLWKOB U3 2 SLLMKOB 1/2
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D pth guar 1t

The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.

Mpou3BoANTENb OCTABAAET 33 COBOI NPaBO BHOCUTL U3MEHEHWS B U3aenune 6e3 NpenBapUTENbHOTO YBEAOMIEHNS.

GEMM Srl - Via del Lavoro, 37

Loc. Cimavilla - 31013 CODOGNE' - ltaly

T.+39 0438 778504 - F. +39 0438 470249

C.F. e P.IVA 03441880261 - info@gemm-srl.com
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