RETARDER-PROVER

GARUNTERBRECHER I'IPOFPAMMVIPYEMAFI
PACCTOUKA
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Gemm proposes a full range
of counters, cabinets and
retarder-prover rooms
which are essential tools

for the bakery professional
who has to plan the prov-
ing cycle in pastry, bakery
and pizzeria laboratoires.
Thanks to these tools, it is
possible to set temperature
and relative humidity, in this
way the product goes from a
“cold” conservation phase to
a “warm” stage to facilitate
the product’s proving.

All this with the maximum
ease and precision thanks
to the use of an electronic
control board.

Warum ein GEMM-Garunter-
brecher?

GEMM bietet eine umfas-
sende Palette an Arbeits-
tischen Schranken und
Garunterbrecher-Zellen.
Dies sind fur Backer notwen-
dige Instrumente, um den
Garzyklus in den Laboren
von Konditoreien, Backereien
und Pizzerien zu program-
mieren und zu steuern.
Durch ihre Verwendung ist
es maglich, die gewlinsch-

te Temperatur und relative
Feuchtigkeit einzustellen

und somit von einer ,kalten”
Phase der Produktkonservie-
rung zu einer ,.heien” Phase
Uberzugehen, welche die
Garung ermdglicht. All dies
mit Leichtigkeit und Genau-
igkeit durch die Verwen-
dung einer elektronischen
Steuerung.

GEMM

MoyeMy BbIGMpaTh Wkadbl GEMM
C NporpaMMmpyeMoni paccTomKom

GEMM npepgnaraet nonxyo
NUHeNKy 6a3, wKkadoB 1 kamep
[Ns1 PAacCTOMKM, HE3aMeHUMble
MHCTPYMEHTbI Ans npodeccuo-
HanoB A1 NPOrpaMMMPOBaHUs

N KOHTPONS LIMKIOB PaCcCTOVKM B
nabopartopusx ANs KOHAUTEPCKMX,
nekapHsax v nuuuepuax. bnarona-
ps MX UCNONb30BaHUIO BO3MOXHO
HaCTpOUTbL TeMNepaTypy U OTHO-
CUTENbHYIO XeNaeMyto BAKHOCTb
nepexoas OT «XONOAHOM» CTagun
COXpaHEeHMs NPoAyKTa [0 «Te-
Moy CTagmm, Kotopas obecreum-
BaeT paccToiky. Becb npouiecc, He-
CMOTPS Ha NPOCTOTY YNpaBneHus,
KOHTPOAMPYETCS C MaKCMMaNbHOM
TOYHOCTbIO 6n1arofaps ANeKTpoH-
HOV NaHenu ynpaeneHus.



Saving in purchasing
of raising agents

Einsparungen beim Kauf von
Garmitteln

9KoHOMMS Ha 3aKynkax
paspbixnuTeneun

Reduction of night shifts

Reduzierung der
nachtlichenArbeit

CokpalleHne Ho4HoOW paboThbl

Best quality of risen
products
Beste Qualitat der Garprodukte

Jlyuywiee kayecTBO KBacHOM
npoayKLMn

Increase in profits
Steigerung der Gewinne
YBenuyexue npubbin

With the GEMM retarder
provers you obtain a perfect
leavened product ready to be
cooked at the desired time,
eliminating in this way the
night work and ensuring a
greater flexibility in the pro-
duction. The modern technology
allows to have a constant control
of the temperature, relative
humidity and ventilation inside
the room, setting for each

type of product the working
cycle that ensures its perfect
leavening!

GEMM

Vorteile

Mit dem GEMM-Garunter-
erhalt man ein perfekt
gegartes Produkt,

bereit zum Kochen zum
gewlnschten Zeitpunkt,
womit die nachtliche

Arbeit aufgehoben und eine
bessere Flexibilitat bei der
Produktion garantiert wird.
Die angewendete moderne
Technologie ermdglicht
eine standige Kontrolle von
Temperatur, relativer Luft-
feuchtigkeit und Beluftung
im Inneren der Kammer,
indem fur jede Produktart
der Arbeitszyklus eingestellt
wird und somit eine perfek-
te Garung garantiert!

the ADVANTAGES

Mpeunmyuiectea

Llkad GEMM c nporpam-
MWPYEeMOI pacCcTOMKOM
rapaHTUpyeT aeanbHoro
PaCcCTOEYHOTO MPOAYKTA,
rOTOBOTO [/191 MPUrOTOB-
JIEHUS NULLK B XKenaeMoe
BPEMS, TEM CaMbIM YCTPaHss
paboty B HOYHOE BpeMst

1 obecneunBas bonbLLyO
rMBKOCTb B NPOM3BOACTBE.
Mcnonb3yemas coBpemen-
Has TEXHO/OrMs, NO3BONSET
MOCTOSHHO KOHTPOIMPOBATh
Temneparypy, B1aXHOCTb U
BEHTUNIALMIO BHYTPU Kamepbl,
a TaKKe YCTaHOBMUTb 4191 KadK-
[,0r0 BMAQ NPOAYyKTa OAHOMO
pabouyero LKA, KOTopbli
rapaHTUpyeT UaeanbHyo
paccroiky!

Cutting-edge

Technology

that realizes

quality handcraft

Mixer
Fresh product
Teigknetmaschine
Frisches Produkt
Cmecutenb

CBexuit npoayKT

Freezer cabinets
Frozen product
Gefrierschrank
Tiefgekihltes Produkt
Mopo3unbHUK
3aMOpPOKEHHBIM MPOLYKT

Oven
Backofen
Meyb

Retarder-Prover
Garunterbrecher
NporpamMmunpyemas paccrorika

Spitzentechnologien
schafft Qualitdt von Handwerkserzeugnissen

HoBe#Lume TexHonornm
CO3[al0T MacTepcTBble Ka4yecTBa




Total CONTROL

The organisation and management
of the proving cycle is done with

the maximum ease and precision,
thanks to the use of a 5" touch
electronic control board. Simple
and intuitive to use, it allows to set
the cooling, conservation, recovery,
proving and holding stages with the
possibility to memorize up to 100
working programs and the selection
of 7 languages.The electronic control
board, thanks to the to temperature
and humidity management, guaran-
tees the ideal climatic situation for
all type of products. This device also
allows an instant diagnostic thanks
to the constant reading and monitor-
ing of the operating parameters.

Totale Kontrolle

Die Programmierung und Steuerung
des Garzyklus erfolgt mit Leichtig-
keit und Prazision durch Einstellen
am 5" Touchdisplay der elektroni-
schen Multifunktions-Steuerung.
Einfach und intuitiv zu bedienen,
ermaglicht sie die Einstellung der
Phasen der Kiihlung, Konservierung,
feuchte Vorgarung, Garung und

der Ruhephase mit der Moglich-
keit bis zu 100 Arbeitsprogramme
zu speichern sowie die Wahl von 7
Sprachen. Die Steuerung ermog-
licht, zusatzlich zur Einstellung der
Temperatur und relativer Feuchtig-
keit, auch die Beluftung wahrend
allen Phasen, und garantiert ein
ideales Klima fir jede Art von
Produkt. AuBerdem verfligt sie Uber
eine sofortige Diagnose durch das
Ablesen und die stéandige Uberwa-
chung der Betriebsparameter.

06LLMIA KOHTPOJb

[porpamMMupoBaHue 1 ynpaBnexHue
pacCcTOeYHOrO LIMKNA BbINOJHSETCS BbICTPO
1 TO4HO Bnarofaps MCNONb30BAHMIO
MHOrO(®YHKLMOHANbHOW 3NEKTPOHHOM
naHenu ynpasneHus 5” touch. Mpoctoii n
MHTYWUTUBHBIM LMK/ NO3BONISIET HACTPOIKY
3TanoB OXNAKAEHUS, XPaHEHWS, PACCTOMKM
U 334ePXKKMU C BO3MOXHOCTbIO COXPaHUTb
1o 100 nporpamMm paboTbl v Bbl6op 7
a3bIKOB. LI poBoIt naHenbo ynpasne-
HUS, 6naroaaps NOCTOSIHHOTO KOHTPOSIb
TeMmneparypy 1 BNaXHOCTU rapaHTMpyeT
MAEANbHYIO KITMMATUYECKYH CUTYaLMIO
ans noboro TMna npoaykTa. YCTpoicTBo
TaKXKe NO3BO/NSIET OCYLIECTBASTb HEMO-
CPencTBEHHYH AMAarHOCTUKY bnaronaps
YTEHMIO M MOCTOSHHOMY MOHUTOPUHIY
pabounx napamMeTpos.

MACHINE START CYCLE END MACHINE STOP
MASCHINENSTART ZYKLUSENDE MASCHINENSTOPP
CTAPT MALLUHBI KOHEL| LUMKITA CTOIN MALLMHBI
+30°C
+0°C -
-10°C
BLOCK PRESERVATION RECOVERY BAKING DELAY FUNCTION
BLOCKIERUNG KONSERVIERUNG WIEDERHERSTELLUNG BESCHICKUNGSVERZOGERUNG"
BJIOK COXPAHEHUE MPOBYXXOEHUE OYHKUMA
“NPOrPAMMUPYEMAS BbIMEYKA™
-5/-10°C 2/+2°C +10/+13°C +25/+30°C +15/+30°C
~%r.H. —%r.H. 70-80—%r.H. 85-90—%r.H. 85-90—%r.H.
4-6 HOURS VARIABLE DURATION 1-5 HOURS 2-4 HOURS INFINITE DURATION
STUNDEN VARIABLE DAUER STUNDEN STUNDEN INFINITE DURATION
YACOB MEPEMEHHbI CPOK YACOB YACOB BECKOHEYHbI CPOK

GEMM

fb

Remote Wi-Fi

supervision

On request, it is possible to in-

stall the Wi-Fi module for remote
supervision via Cloud platform; this
will allow to monitor and modify the
operations of the equipment and
diagnose any problems remotely (for
PC, tablet or smartphone).

Wi-Fi-Ferniiberwachung

Auf Anfrage ist es moglich, das WiFi-
Modul fiir die Fernliberwachung
dber die Cloud-Plattform zu instal-
lieren. Auf diese Weise konnen Sie
den Betrieb des Gerats liberwachen
und andern sowie Probleme aus der
Ferne diagnostizieren (fir PC, Tablet
oder Smartphone).

[uncraHumoHHoe ynpaBnexue no Wi-Fi

[o 3anpocy MOXHO YCTaHOBWTb
yaaneHHoe ycrpornctso Wi-Fi, kotopoe
MO3BONISIET KOHTPOMPOBATbL U MO-
AnduruMpoBaTb GYHKLMOHUPOBAHME
000pyL0BaHMS MU AMArHOCTMPOBATb
BO3MOXHble owmnbku/npobnemsi c MK,
MJaHLeTa Uav CMapTdoHa.

“Gentle” refrhgeratio_n
with indirect/soff ventilation

“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte
Beliiftung

“Msrkoe” oxna)kgeHue npy NomMoLum
HenpsiMoil BEHTUNALA

Powerful system
with high performance compressors

Leistungsstarke Anlage mit
Hochleistungskompressoren

MoluHas cucTeMa ¢ BbICOKOWA
NPOU3BOANTENILHOCTBHO KOMMPECCOPOB

S¥stem with R290 gas
with high energy efficiency

Kaltemittel R290 fiir hohe Energieeffizienz

YCTaHOBKM C BbICOKOM 3}6epr03cbcpeKTMBHOCTb}o,

OCHalLleHbl rasoson R29

5-.
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Humidity control
with electronic probe

Feuchtigkeitstiberwachung tiber
elektronischen Fiihler

KOHTpOJ‘Ib BJIQX>KHOCTU C MOMOLLIbIO
3J1IeKTPOHHOro gaTtymKa

Baking Delay function

Funktion “Beschickungsverzégerung”
®YHKLMSA «nporpaMMupyeMas BbineyKa»

Effective air circulation
with constant temperature also
for intense and prolonged use

Effektive Luftzirkulation mit gleichbleibender
Temperatur auch bei intensiver und langerer
Nutzung

[elicTBUTeNIbHOE ABVXKEHKE BO3AYXa C
NOCTOSIHHOM TEMMepPaTypoi NPy UHTEHCUBHOM
NPOAOIKMTENBEHOM WUCTI0Nb30BaHUM




COUNTERS

The PLANET retarder
prover counters are
created to plan the
working cycle in pas-
try, bakery and pizzeria
laboratoires. Suited to
contain 60x40cm trays
or containers, they
are completely made
of AISI 304 stainless
steel, with moulded
bottom and round-

ed corners. Other
technical features are
in strict respect of the
European standards.

with 2, 3 and 4 doors,
all equip- ped with
steam generator. The
refrigeration system is
static/helped cooling
system “HSS”, which
assures an uniform
temperature in the
cell with humidity
control. Automatic
electric defrosting with
heating elements and
automatic elimination
of condensate water.
The stainless steel
worktops are made
with 15/10 sheet with
rounded edges. Each
dooris equped with
no.7 pairs of runners
for trays.

There are nr. 3 models,

Gartische

Die PLANET Garun-
terbrecher-Tische
wurden entwickelt, um
den Arbeitszyklus in
Konditoreien, Back-
ereien und Pizzerien zu
programmieren. Geei-
gnet fir die Aufnahme
von Blechen oder
Kasten von 60x40 cm,
komElett hergeste lt
aus Edelstahl AlSI

304, mit %epresstem
Kammerboden und
abgerundeten Kanten
unter Beachtung der
technischen Merkmale
der geltenden eu-
ropaischen Vorschrif-
ten. Erhaltlich in 3
Ausfuhrun en, mit 2, 3,
4 Tiren, alle mit Damp—
ferzeuger ausgestattet.
Das Kihlsystem ist
vom statisch ansaugen-
de Typ .HSS" und stellt
eine glelchmaﬁlge
Temperatur in der
Zelle mit Feuchtig-
keitskontrolle sicher.
Automatisches Abtauen
mit elektrischen Wid-
erstanden und einer
Vorrichtung zur autom-
atischen Beseitigung
von Kondenswasser.
Die Arbeitsflachen

sind hergestellt aus
rostfreiem Edelstahl
hergestellt mit einer
15/10er Dicke und
abgerundeten Ecken.
Die Lieferung enthalt 7
Paar Fihrungsschie-
nen fiir Bleche pro Tir.

Basbl

PaccToeuHble 6a3bl
PLANET pa3paboTtaHbl
[1S NpOrpamMMMUpoBa-

HMS paboyero LMKna B
KOHAMUTEPCKMX, NEKAPHSX
“ nuuLepusx. basbl, KoTo-
pble NOAXOASAT ANS pa3me-
eHus notko 60x40 cm,
MOAHOCTBIO U3rOTOBNEHbI
13 HepXaBeloLLei cTanu
AISI 304 c 3akpyrneH-
HbIMU BHYTPEHHUMMU
yrnamMm 1, COOTBETCTBYHOT
TEXHUYECKUM TpebOoBaHu-
SIM €BPOMNENCKMUX NpaBu.
[octynHbl 3 Mogenu ¢
2,3 1 4 pgepamu, Bce
OCHalLLeHbl MaporeHepaTo-
poM. CTaTyHas/BbITSXKHAs
cuUCTEMA OXNAKAEHUS
rapaHTMpyeT naeanb-

HYt0 pPaBHOMEPHOCTb
TemnepaTtypbl B Kamepe

U KOHTPO/b BNAXHOCTY.
ABTOMaTHYeCkoe pasmo-
paX1BaHWe npu NMOMOLLM
HarpeBaTenen u aBTo-
MaTUyeckoe ucnapeHue
KOHAEHCMPYEMOW BOAbI.
CToneLWwHuULbl U3roToB/e-
Hbl MOJTHOCTBIO U3 HEpXa-
Betowen ctanm AISI 15/10
C 3aKpYrNMEHHbIMU YINAMM.
B coctaB obopynoBaHus
BXOAAT 7 nap Hanpasnsio-
LWMX AN KQXKO0W ABEPU.

Body -
Korpus _
Bbicota Kopnyca -

H710 :




Success in DETAILS

Careful planning, technological
innovation, attention to design and
selection of materials, are the char-
acteristics that make the PLANET
range a leader among the equip-
ment for the proving cycle in pastry,
bakery and pizzeria laboratoires.

Entscheidende DETAILS

Sorgfaltige Planung, technolo-
gische Innovation, Aufmerksam-
keit fir Design und Auswahl der
Materialien sind die Merkmale die
die PLANET Linie ausmachen. Ein
Spitzenreiter unter den Geraten
fur den Garzyklus in Konditoreien,
Backereien und Pizzerien.

Ycnex B JETANIAX

Tu.LaTeanoe nn1aHUpoBaHMeE, TEXHOMOM-
yeckas MHHOBALMS, BHUMaHWE K AW3aiiHy
1 BbIOOPY MaTeEpManoB — BOT Te Xapak-
TEPUCTUKM, KoTopble caenatotT PLANET
BefyLLen cepueit B cekTope 06opyaoBa-
HUs AN PAacCTOMKM B NabopaTopusx as
KOHAMTEPCKMX, NEKAPHSAX U MULLEPUAX.

4 ’m}a Stat Sysems

“HSS” STATIC/ASSISTED REFRIGERA-
TION SYSTEM GUARANTEES:

- perfect uniformity of temperature
in the cell

- a good level of relative humidity

- energy savings

“HSS” DAS “STILLBELUFTETE”
KUHLSYSTEM GEWAHRLEISTET:

- gleichméBige Innenraumtemperatur
- hohe Feuchtigkeit
- geringerer Verbrauch

PLANET

COUNTERS
GARTISCHE
BA3bI

“HSS” CTATUYECKAS/BbITAXHAA
CUCTEMA OXJTAXXOEHUA TAPAHTUPYET:

- UAeanbHas 0fHOPOAHOCTb
TeMrnepaTypbl B Kamepe

- XOPOLLMIA YpOBEHb OTHOCUTE/NBHOM
BIAXKHOCTU

- COKpaLleHue noTpebneHus

Shielded evaporators placed between the compartments and the con-
densing unit is removable on rails for easy maintenance.

Die Lisftung erfolgt Gber abgeschirmte Verdampfer, die sich zwischen
den Tirfachern befinden. Das Kélteaggregat ist zur einfachen Wartung
auf Schienen herausziehbar.

Mcnaputenu 3awpileHbl U pacronoXeHbl Mexay OTCekaMu, a
KOHZEHCATOPHbIV 610K MOXHO CHSATb HA HAaNPaBASKOLMX Ans yaobcTea
06C/TY)KMBAHMS.

-

Racks with easily removable runners with 7 positions (65 mm pitch).

7 Einschubpositionen (65 mm Abstand) Rasterleisten mit leicht
herausnehmbaren Auflageschienen.

CToMKM C HanNpaBASIOLLMMM KOTOPbIE SIErko nepemMeLlatoTcsi. PacctosiHe mMexay
NIOTKaMM 65 MM, M BO3MOXHblE 7 MO3ULUN.

The stainless steel h 40 mm worktops are reinforced and made with
15/10 sheet metal.

Verstarkte Arbeitsplatten aus Chromnickelstahl 15/10, Hohe 40 mm.

CronewHuLbl U3 HepXKaBetoLLel cTanu BbicoTor 40 MM, yCUNeHHble U
M3rOTOBNIEHHbIE M3 IMCTOBOro MeTanna tonwmHon 15/10.

The structure is completely made in AlSI 304 18/10 stainless steel, back

and external bottom.

Die Struktur inklusive Rickwand und Bodenunterseite ist kompleft aus

Chromnickelstahl 18/10 gefertigt.

Kopnyc nonHocTbio 13 Hepxasetolweit cranu AlS| 304, Bkitouas 3afHio0

4aCTb 1 BHELLHEe OHO.

Infernal room humidity control kit with electronic probe for defecting rela-

ded

tive humidity included.

Feuchtigkeitskontrollset mit elektronischem Luftfeuchtefihler zur Erfassung

der relativen Luffeuchtigkeit.

Ha6op Anst NpoBepKM BNaXKHOCTU BHYTPY Likada Yepes 3NEKTPOHHOM

AATYNKOM 419 USMepeHune OTHOCUTENbHOM BNAXKHOCTU.

Internal probe for constant femperature control.
Innerer Fihler zur standigen Temperaturiberwachung.

BHyTpM 060pyf0BaHUS HAXOAUTCS AATUMK, C KOTOPOM MOCTOSHHO
NpOBEPSTb TEMMEPATYPY.



PLANET

COUNTERS

ILE & INTELLIGENT

& YMHbI

Model/Modell/Mogens TALH/16 TALH/21 TALH/27

External dimensions (WxDxH)
AuBBenmaf3e (BxTxH) cm 155x80x90 210x80x%0 265x80x90
Brewnue pasmepsi (LLIxIxB)

Capaci
Inhzli Y It 350 525 700
Bmectmocts

Trays capaci
Blech-Kapazitét nr 14 60x40 21 60x40 28 60x40

BmectMocTb notkos

Doors

Tiren nr D) 3 4
[sepu

Standard Fiﬂin'g (pair of runners)
Ausstattung (Anzahl der Schienen) nr 14 21 28

CTCIHJJ,QpTHCISl KOMMeKTaums (I'ICIpCI HCII'IpQBJ'I;"OLLIMX)

Max absorbed power
Max. Leistungsaufnahme W 550 1100 1100

MakenmanbHas notpebnsiemas MowHocTs *

Cooling power
Kihlleistung W 370 650 650

MolwuHocTb oxnaxaeHus

Temperature
Temperatur °C 2/+35 2/+35 2/+35
Temneparypa

Humidity control )
Feuchtigkeitskontrolle rH% 60-90 60-90 60-90
KowTpons BnaxHoctu

Gas
Kdltemittel R290 R290 R290
XnagareHt

Input voltage
Eingangsspannung 1x230V - 50Hz 1x230V - 50Hz 1x230V - 50Hz

BxogHoe HanpskeHne

Climatic Class
Klimaklasse 5 5 5

Knumatnueckuit knacc

) B Worktop with backsplash (A) - Without worktop (S) The digito\ control panel allows you to fully control the proofing thanks to the ability to constantly intervene during the cycle.
Variants/Ausfilihrung/BapuaHTbl Arbeitsplatte mit Autkantung (A) - ohne Arbeitsplatte (S) Dank der Méglichkeit, wahrend des Zyklus am Bedienfeld sténdig eingreifen zu konnen, gibt Ihnen die digitale Steuerung die volle Kontrolle iiber den Gérvorgang.
CronewHuua ¢ 3aaHum 6optom (A) - bes cronewrmupl (S) LincbpoBoit naHenbto ynpasaeHus No3BONSET NOMHOCTbIO KOHTPONMPOBATL PAcCTONKy 61aro4aps BO3MOXKHOCTH MOCTOSHHO BMELATENbCTBA BO BPEMS LMKNA.

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C koHaeHcatop +45°C

The power is calculated during the heating phase. On request
Leistungsaufnahme beim Aufheizen Optional
Mo 3anpocy

MOLLHOCTb PaccyuTLIBAETCS Ha 3Tane Harpesa.

Back panel control board Radial bottom P Wi-Fi supervision system

i 7
Wasserdichte Steuerung Abgerundeter Boden Wi-Fi-Uberwachungssystem
3aaHss NaHenb ynpasneHus 3aKpyrieHHas HIKHAS YacTb Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBnexus

"HSS

" [ Hetped static ystems

‘ Tropicalized system ® Humidity control
43 Tropentaugliches Kiihlsystem with electronic probe
Tponuueckas cuctema Feuchtigkeitsiiberwachung tber
elektronischen Fiihler
KoHTponb BNlaXKHOCTM € NOMOLLbIO
3M1EKTPOHHOr0 laTUMKa




CABINETS

The retarder-prover
cabinets in the “PLANET”
series are designed for
the best management

of the proving cycle,
controlling temperature,
conservation and proving
times, and relative humid-
ity with maximum security
and precision. Made to the
highest quality stand-
ards, “PLANET” cabinets
are entirely made in

AlISI 304 18/10 stainless
steel and construced in
one-piece structure with
75 mm thick high density
polyurethane insulation.
They have pressed bottom
with rounded corners for
an easycleaning and are
equipped with air grants
specially designed to

give internal uniform air
circulation. The inside
humidity is produced by

a steam generator and is
controlled and regulated
by the “touch” electron-

ic control board. The
cabinets can accomodate
40x60cm and 60x80 cm
trays.

Garschranke

Die Garunterbrecher-
Schranke der PLANET
Serie sind konzipiert

fur das beste Manage-
ment des Garzyklus, die
Steuerung der Tem-
peratur, die Einhaltung
der Garzeiten und der
relativen Luftfeuchtigkeit
mit maximaler Sicherheit
und Prazision. Herge-
stellt in hdchster Qualitat
Standards. PLANET
Schranke sind komplett
aus Edelstahl AISI 304
18/10 hergestellt in eintei-
liger Struktur mit 75 mm
Dicke, hoher Dichte Der
Polyurethan-Isolierung.
Die gepresste Kuihlkam-
mer mit abgerundeten
Ecken ermaglicht eine
einfache Reinigung und ist
mit Luftkanalen ausge-
stattet, konzipiert fiir eine
gleichmaBige Luftzirkula-
tion. Die Luftfeuchtigkeit
im Inneren wird durch
einen Dampfgenerator
erzeugt, kontrolliert und
reguliert durch die elekt-
ronische ,, Touch”-Steue-
rung. Die Schranke haben
Platz fiir 40x60cm und
60x80 cm grofie Bleche.

LLkadb!

LLkadbl ons 3amenneHms
PaCCTOWKM TecTa cepum
PLANET peanu3oBaHbl

[ns 6onee ahdekTMBHO-

ro YNpaBNeHNs LYKIOM
PaCCTOMKM, MAaKCUMANbHO
6€30MacHOro 1 TO4YHOTO KOH-
TpONIS TeMMepaTypbl, CPOKOB
XPaHEHMS U PacCTOMKM,

a TaKXKe OTHOCUTENBHOW
BNYKHOCTU. Peann3oBaHHbI
¢ cobntogeHrem Hanbonee
BbICOKMX CTAHAPTOB Kaye-
€183, WKadbl PLANET numetor
MOHOB/IOYHYHO KOHCTPYK-
LMK, U30M1SILMKO TOJLLMHOM
75 MM 13 nonnypeTaHa
BbICOKOM MOTHOCTU M1
M3rOTOB/EHbI NMOIHOCTBIO M3
HepykasetoLuen cranm AlSI
304 18/10. LLitamMnoBaHHOe
[HWLLE C 3aKpYrIeHHbIMM
yIamu anis obnerdeHms
yxofa 1 Tpybonposoaamu,
creupanbHO paspaboTaHHbl
TaK, uTobbl 06eCcneymTb
paBHOMepHOe pacnpenene-
HUWe BO3AYLLHbIX MOTOKOB.
BnaxHocTb B kamepe
obecrneymBaeTcs naporeHe-
paToOpOM, KOHTPOIMPYETCA

1 perynupyeTcsi CEeHCOPHOM
3NEKTPOHHOM NaHeNM.
LLikadbl 4OCTYNHbI A4N191 NOT-
KoB 40x60 1 60x80 cm.




Success in DETAILS

The retarder provers from the
PLANET line, among the best seller
in GEMM, are powerful and highly
performing, guaranteeing always
perfectly leavened products.

Entscheidende DETAILS

Die Garunterbrecherschranke der
PLANET-Linie gehoren zu den
Bestsellern von GEMM. Es sind
zuverlassige Gerate mit starker
Leistung, die es ermaglichen auch
Sauerteigprodukte perfekt hinzu-
bekommen!

Ycnex 8 QETAJIAX

PaccToliHble WKadbl KOTOpble caenaroT
PLANET BenyLuei cepueit, Bxoasiume B
ynano becrcennepoB KomMnaHun GEMM,
npencraBnstoT coboi HaaeXKHoe U Bbl-
coKonpowv3BoauTenbHoe 060pyaoBaHueE,
Mo3BO/IAOLLEE BCErAA NOYYaTh MAEANbHO

The excellent results are owed to
the large evaporators with cata-
phoresis treatment, to the powerful
system with high performance com-
pressor, to the perforated back that
uniforms the emission of cold air
into the chamber and to the heating
elements positioned on the back,

Die hervorragenden Leistungen sind
den groBen KTL-beschichteten Ver-
dampfern und dem starken Kihlsys-
tem mit Hochleistungskompressor zu
verdanken. Der Feuchtigkeitsniveau-
ausgleich ist auf die gelochte Innen-
wand auf der Riickseite zuriickzufiih-
ren. Sie ermoglicht es, dass dort kalte

PLANET

CABINETS |
GARSCHRANKE
LLIKADbI

OTnbl4HbIX pe3ynbTaToB AOCTUIAIOTCA
60M1bLWMM UCNApUTENSM C KaTadopesHoM
06pabOoTKOM, OT/IMYHOW CUCTEME C BbICO-
KOMpOW3BOAMUTENbHBIM KOMMPECCOPOM,
nepdOpUpPOBaAHHOW 3aaHEN CTEHKE NS
PaBHOMEPHOTO BbIMyCKa XON0AHOIO BO3-
[lyxa B Kamepy 1 AaTumKy ANns Nofaepxa-
HUS HAANEXALLEro YPOBHS BNAXHOCT.

PaCCTOMHYI NMPOAYKLMIO.

that maintain the right humidity Luft auf die eingebauten Heizelemen-
level. te stromen kann.

Humidif{l control kit inside the room with electronic probe for detecting
Racks with easily removable runners with 74 positions (16.5 mm pitch). relative humidity with maximum precision.

74 Einschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herau-
snehmbaren Auflageschienen.

CTolKu1 C HanpaBASOLLMMU, KOTOPbIE JIErko NepemeLlatoTcs. PacctosHe mMexay
notkamu 16,5 MM 1 74 BO3MOXHbIE NO3MLUN.

Feuchtigkeitskontrollsatz mit elekironischem Lufifeuchtefihler zur
Erfassung der relativen Luftfeuchtigkeit mit héchster Prézision.

Ha6op 419 NpoBepKu BABKHOCTU BHYTPY LUKada Yepes3 3NEKTPOHHOM
[ATYUKOM [/1S TOUHbIE U3MEPEHWUE OTHOCUTENBHOM BNAXKHOCTM.
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“Gentle” refrigeration: Perforated back for indirect airflow.

“Full control” electronic fans: thanks to the re%Jlafion of the airation in all

USB port for data uploads and downloads useful for recipes, parameters ~ Doors equipped with easy-to-replace interlocking magnetic gaskets.
le for every need (range and HACCP datas.

USB-Anschluss zum Hoch- und Herunterladen von Daten, niitzlich fiir
Rezepte, Paramefer und HACCP-Daten.

Ycrpovicteo USB ans 3aﬁ 3KM U CKaYMBaHME AAHHBIX, PELLEMNTOB,
napameTpoB 1 aaHHbix HACCP.

“Schonende” Kalte: Indirekter Kaltlufistrom dank der gelochten ?g?]sgso,o/g)uorqntee a ventilation intensity suita

Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen.
Innenriickwand.

ﬂ,Bepr UMEKT MarHMUTHbIE LUMYHTOBbIE YMNHOTHUTENN, KOTOPbIE NETKO

Elektrische Lifter mit voller Kontrolle: dank der Geschwindigkeitseinstellung oL s ey

in allen Stufen, kann die Belijftungsstérke fir jeden Bedarf angepasst wer-
den (Bereich 10-100%).

OnekTpoHHble BeHTunsTopbl «Full Control»: 6naropaps perynMpoBaHuio
BO3/lyxa Ha BCeX 3Tanax, OHW rapaHTUPYHT MHTEHCUBHOCTb BEHTUASLIM,
NOAXOAALLYIO Ans Ntobbix noTpebHocTel (ananasoH 10-100%).

“Markoit” X0/04; 33[1Has YacTb C OTBEPETUAMM A5 OAHOPOAHOMO
[BWKEHUM BO3ayXa.
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Model/Modell/Mogenb

External dimensions (WxDxH)
Au3enmaf3e (BxTxH)
Brewnue pasmepsi (LLIxIxB)

Capacity
Inhalt
Bmectmocts

Trays capaci
Blech-Kapazitét
BmectnmocTts notkos **

Standard fiﬂing (pair of runners)
Ausstattung (Anzahl der Schienen)
CraHaapTHAs KomnnekTaus (Napa HaNpaBAsioLLX)

Max absorbed power
Max. Leistungsaufnahme
MakemanbHas notpebnsiemas MowHocTb *

Cooling power
Khlleistung
MowocTb oxnaxkpeHnus

Temperature
Temperatur
Temneparypa

Humidity control
Feuchtigkeitskontrolle
KoHTponb BnaxHocti

Gas
Kdltemittel
XnapareHt

Input voltage
Eingangsspannung
BxopHoe HanpsbkeHne

Climatic Class

cm

nr

nr

°C

rH%

=

-

L -L-"'

AFLV/20

79x69x214

500

20 40x60

20

1250

675

-10/+35

60-90

R290

1x230V - 50Hz

AFLV/40

79x108x214

900

20 60x80
(40 40x40)

20

1785

1063

-10/+35

60-90

R290

1x230V - 50Hz

PLANET

CABINETS
GARSCHRANKE
LIKADbI

Klimaklasse 5 5
Knumatnueckui knacc
The digital control panel allows you to fully control the proofing thanks to the ability to constantly intervene during the cycle.
Dank der Méglichkeit, wahrend des Zyklus am Bedienfeld stéindig eingreifen zu konnen, gibt lhnen die digitale Steuerung die volle Kontrolle iiber den Gérvorgang.
LinchpoBO#t NaHeNbto ynpasaeHus No3BOSET MONHOCTbIO KOHTPOMPOBATL PACCTOMKY 61aroaaps BO3MOXHOCTM MOCTOSHHO BMELIATENbCTBA BO BPEMS LMKAA.
*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C koHaeHcaTop +45°C OOp[i]orE:lequeSt
* % Mo 3anpocy

Racks with easily removable runners with 74 positions (16.5 mm pitch) Wi-Fi L. t
I-Fl supervision sysiem

Wi-Fi-Uberwachungssystem

Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBnexus

74 Einsct t 1 Abstand) Rasterleiste mit leicht h h Aufl h . oo
inschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herausnehmbaren Auflageschienen with touch screen with indirect/soft ventilation
Digitalanzeige mit Touchscreen “Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte Beliifung

Lincbposas 3n1eKTpoHHas naHesb C CeHCOPHbIM 3KPaHOM “Msirkoe” oxsaieHve Npy MoMOLLM MAKOM BEHTUNALMN

O Tropicalized system
43 Tropentaugliches Kiihlsystem

Tponunueckas cucrema

. Radial bottom
Abgerundeter Boden

3aprFﬂeHHaﬂ HWXHSAA YacCTb

Digital electronic board @ “Gentle” refrigeration ”

CTOiKM C HanpaBnSOLWMMK, KOTOPbIE NErko nepemMeLlaoTcs. PacctosHe Mexay notkamu 16,5 MM 1 74 BO3MOXHbIE MO3ULMK

Humidity control

with electronic probe
Feuchtigkeitsiiberwachung tber elektronischen Fiihler
KoHTposib BNIaXKHOCTM € MOMOLLbIO

Predisposition for remote
condensing unit

Vorbereitet fiir Zentralkiihlung

Bepcvm C BbIHOCHbIM KOMMNpPeCccopHbIM 6nokom

Glass door

with led illumination
Glastiir mit Lichtelement (LED Beleuchtung)

Crek/IsiHHas! iBepb C CBETOAMOMHOM MOACBETKOM 1 7
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The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.
MpousBoanTeNs OCTaBAAET 33 COBOM NPaBO BHOCUTL U3MEHEHNUS B U3aenue 6e3 NpenBapUTeNbHOTO YBEeAOMNEHNS.

GEMM Srl - Via del Lavoro, 37

Loc. Cimavilla - 31013 CODOGNE'’ - ltaly

T.+39 0438 778504 - F. +39 0438 470249

C.F. e P.IVA 03441880261 - info@gemm-srl.com
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